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Mais do que uma
distribuidora de
produtos quimicos,
somos a extensao
do seu negocio.

LUBRIFICANTES

DE GRAU ALIMENTICIO
PARA EQUIPAMENTOS
PROCESSADORES

DE ALIMENTOS

COM REGISTRO NSF H1

FABRICADO PARA ATENDER AQS MAIS
ALTOS PADROES DE QUALIDADE

Com 9 centros de distribuicao
estrategicamente localizados no Brasil,
presenca consolidada na Argentina

e no México, e uma rede de cerca de
400 fornecedores globais, Somos uma
das principais distribuidoras de produtos
quimicos na América Latina.

Nossa missao é ser uma parceira global
de confianca, oferecendo servigos e
solugdes inovadoras para impulsionar

A linha completa de lubrificantes grau alimenticio de alto desempenho para equipamentos o desenvolvimento do seu negdcio.
processadores de alimentos com registro NSF H1, é fabricada sob a estrita Certificacéo
NSF/ISO 21469 e segundo as normas de controle de qualidade do registro ISO 9001.
Formulados com ingredientes que atendem as exigéncias do regulamento 21 CFR 178.3570
da FDA, os lubrificantes podem ser usados em equipamentos com contato incidenta
alimentos. Possuem certificagdo OU Kosher Pareve e registro HALAL. Atendem o
de seguranca USDA H1 e estdo autorizados para uso em fabricas de proce

de carnes e aves supervisionadas a nivel federal.

Descubra como nossas
solugoes podem transformar
sua proxima criagao!

www.anastacio.com
11 2133-6600 | in f

Canal digital exclusivo para pedidos
de cotagdes: (© (11) 96623 0075

Limpos, seguros e nao toxicos, esses lubrificantes podem simplifi
programa HACCP eliminando completamente lubrificantes que
Sser um perigo quimico potencial.

- tro NS —
Registro NSF H1 i eors veo toxica 0

Lubrificantes sintéticos de alto d h g | “RPUATE il
Alto desSempenho .i s icse mnes ranco po Uep S N

CONFORMIDADE FDA - Com os regulamentos 21 CFR 178.3570, 21 CFR 178-3620,
21 CFR 172-878, 21 CFR 172.882 e 21 CFR 182 G.R.A.S.

Lubrificantes Lubriplate®

Matriz /129 Lockwood Street / Newark, NJ 07105 EUA
Para mais detalhes entre em contato com Nick Guerrero
Tel: 00 1 973-934-1929 / nguerrero@lubriplate.com / www.lubriplate.com

Distribuidor autorizado no Brasil:

LEIDINGER REPRESENTACOES E SERVICOS LTDA. = ,

; QUIMICA .
NG z RUA SALEM BECHARA, 249 / OSASCO SP 06018180 BRASIL A t i Nutricao Humana
LH““"EH \ Tel: +55 (11) 3699-4432 / www.leidinger.com.br / E-mail: leidinger@leidinger.com.br nas BCID ) e ESpOI‘tIVEl
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Vitaminas e Minerais

Temas relevantes abordados pelos principais players desse setor.

Laticinios: sais fundentes,
estabilizantes, reguladores
de pH, fonte de calcio.

Panificacdo: fermentos,
agentes de elasticidade
e viscosidade.

Pet Food: fonte
de calcio.

Responsabilidade

Oferecendo seguranca para
sua empresa, garantida por
certificagdes rigidas.

Carneos: ingredientes
que melhoram a textura

e o sabor, aumentando o
shelf life.
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EDITORIAL

LINHA COMPLETA DE
SUPER COLAGENO: O CORANTES NATURAIS

RETO RN O AINDA MA| S ATUAL Nossa linha DAXCOR possui diversas concentracdes de corantes

naturais e idénticos aos naturais como betacaroteno, carmim de

- . cochonilha, caramelo, clorofila, circuma, urucum, entre outros,
Nesta edi¢do, temos o retorno de um assunto que foi destaque no ano

passado: o super coldgeno. Se em 2024 foi 0 momento de conceituar e extraidos e preparados em nossa planta industrial. Sdo corantes
trazer o conhecimento técnico sobre essa proteina altamente funcional, em hidrossoliveis e lipossoliveis desenvolvidos para atender a

2025 € hora de olhar para a tecnologia, as mudangas nas regulamentacdes e demanda das industrias e dos consumidores por

o que vem por al no futuro. Conectando esses dois lados de um tema que, ingredientes naturais.

mais do que nunca, esta em alta, trazendo uma matéria especial que contou
com a participagdao de empresas como Gelco, Gelita, Genu-in, MasterSense,
Novapron e Rousselot, queremos convidar vocé, leitor(a), a ficar por dentro
de tudo o que estad acontecendo no mundo do coldgeno.

Consulte nosso time de especialistas.

Mas essa edigao nao para por af: vocé também vai conhecer mais sobre
como esta o universo dos corantes e aromas. Para desvendar como eles
estdo ganhando cada vez mais apelo funcional, ouvimos empresas como a
Saporiti, Oterra e Corantec. Temos um universo inteiro de cores e sabores
para mergulhar e entender as suas aplicagdes hoje e para o futuro da indus-

tria de alimentos e bebidas. D /\ )( I /\

| N | | ) (11) 2633-3000
Desejamos que esta super ed|<;ao transforme amda Mals a sua conexao www.daxia.com.br

com os aditivos e ingredientes que estao impactando o setor.

E E Siga-nos no
LinkedIn pelo
QrCode ao lado!

Boa leitural

All

Equipe Aditivos | Ingredientes
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. que

o carvao ativado
vegetal é usado como
corante natural e agente
desintoxicanteemalimentos
e bebidas, conferindo tom preto intenso

a paes, sorvetes e limonadas. Apesar de
atrativo e ligado ao bem-estar, seu 8
uso deve ser moderado e e

regulamentado.

calérico e ideal para molhos,

.. que o extrato

de cebola em po reforca o
sabor de produtos processados
m sem excesso de sédio, sendo

aromatico, de baixo teor

caldos,

colagenohidrolisadode

origem bovina ou marinh

€ muito utilizado em suple

mentos, bebidas funcionais &

barras proteicas? Com alto teor

de glicina e prolina, ele contribui para a

saude da pele, articulacées e musculos. Além

de ser altamente soluvel, o colageno pode ser

incorporado em formulagées com apelo“beauty

from within’, voltadas ao publico que

busca nutricao estética.

.queo

extrato de acerola,

rico em vitamina

C, é usado em sucos,

suplementos e produtos

infantis para fortalecer

aimunidadeeatender

ao clean label, sendo

alternativanaturalaoacido .. que o extrato

ascorbico sintético. de hibisco é usado como

corante natural e por seus

efeitos diuréticos e antioxidantes,

sendoincorporado em chds,aguas

aromatizadas, iogurtes e

sobremesas,destacando-se

pelo sabor acido e

cor vibrante.
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ESPECIAL

COLAGENOZ2

Inovacao, ciéncia e lifestyle
em alta performance

cevvveriiiien. ESPECIAL COLAGEND 2 ‘

ESTRELANDO

O SUPER
COLAGENO 360°

Navegue clicando nos temas
abaixo em cartaz e Boa Leitural

Conceitos e Peptideos que Tecnologia na
funcdes pensam rastreabilidade
Destaques
Z pope
Inovacdes bioativo: da inddstria
Dados do Experiéncia De olho nas
setor sensorial regulamentacoes
Estrelas Solucdes tecnolégicas 0 que diz
aplicadas o setor
o IA na formulacao
que torna um de peptidecs 0 gue vem
colageno “super” personalizados por ai

o ADITIOS | IN GRED ENTES



' ESPECIAL COLAGEND 2. ESPECIAL COLAGEND 2 ‘

Aevnlur;:'in do colageno funcional rumo a CO N C E |TOS E F U N (;6 ES

personalizacdo, tecnologia bioativa e novas O colageno foi apresentado como a “cola” biologica que sustenta a estrutura

fronteiras da nutri¢io inteligente. Nesta edigao, do corpo humano, UMa proteina fibrosa essencial, que

vamos apresentar inovagoes de ponta que elevam ; . . :
P & P 9 representa cerca de 30% do conteudo proteico dos mamiferos e esta presente

ainda mais essa categoria: desde peptideos : - :
& Pep em tecidos como pele, ossos, tendoes e cartilagem.

cognitivos com |A até formatos sensorialmente

Ahord R

=0 o e T L%
F LW IERN AR Dan oL wra

avangados e experiéncias digitais imersivas.
(bovina, suina, aviaria e marinha) e os diferenciais do colageno hidrolisado.

da pele e suporte a saude intestinal.

(g
. . ) : Destacamos a crescente valorizacao do colageno na industria g

4 4 /
l{ ] . ["' [ - \ I I} [{ ‘A \ I)( )' e de alimentos e bebidas, especialmente o seu FIEFI"EI mul- m
tifuncional: além de suporte estrutural, ele contribui para =
= . y O
A nossa edicao especial e B - I =
do SUPER COLAGENO rmulagoes clean , melhora o perfil sensorial de produtos e o
] oferece beneficios funcionais, como saude articular, elasticidade M
em 2024 movimentou o FESPECIAI %
o)
On
m
L

mercado e trouxe todos CO LAG E N o

os detalhes sobre o grande

R
: - /"
protagonista da vez.Vamos W <

recordar os principais

LrgHD

conceitos!

. A BT

EMICANTE EPEC1AL

O protagonista

Inovagdes e tendéndas {i;.]_ Vg
no setor de ingredientes
para alimentos e bebidas

ADIMTIVES | IN GRED IENTES
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INOVACOES

Processos avancados de
hidrolise para obtengao de
peptideos bioativos

Formulagoes sinérgicas
com vitaminas, minerais e
superfoods

Desenvolvimento de
colagenos alternativos, como
o vegetal (via fermentacao
microbiana) e o animal-free
(por agricultura celular)

................ ESPECIAL COLAGEND 2 ‘

DADOS DO SETOR

Em 2024, estimava-se que o setor global de colageno (incluindo

gelatinas) atinja USS$ 20 BILHEIES ATE 2030,
SEGUNDO O ESTUDO DA PERSISTENCE
MARKET RESEARCH. com destaque para o Brasil,

que lidera o mercado sul-americano impulsionado pela demanda por

produtos funcionais e pelo envelhecimento populacional.

$20

bilhoes

-
x>
-
Q
LN
-
O
L
rm
-
Q
o




' ESPECIAL COLAGENO 2................

:
;
:
8
5

16

ESTRELAS

Entre os ingredientes apresentados,
destacaram-se o Genu-in® Life,
GelcoPEP® Beauty, Verisol® e
Veconare, além das aplicagdes praticas
em bebidas, gomas, snacks e alimentos

enriquecidos.

................ ESPECIAL COLAGEND 2 ‘

O QUE TORNA UM
COLAGENO “SUPER”
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Desde o iltimo ano, @ MERCADO GLOBAL
DE COLAGENO FUNCIONAL
APRESENTOU UM CRESCIMENTO
DE DESTAQUE, mas isso nio & uma surpresa.

Esse comportamento reflete a sua transicao de ingrediente

bebidas e suplementos de alta performance.

ADITIVOS | IN GREDIENTES
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Em 2024, o mercado global de colageno atingiu
aproximadamente US$ 6,9 bilhoes, com projegao
para US$ 7,6 bilhdes em 2025 e previsio de No segmento de peptideos de

atingir US$ 10,9 bilhdes até 2032. colageno, o valor estimado foi de
US$ 706 milhdes (2023), com

expectativa de atingir

US$ 1,17 bilhao até 2032.

7.6 B
6,9B
SEGMENTO DE
PEPTIDEOS DE

2024 2025 2026 COLAGENO

10,9B
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MERCADO GLOBAL DE COLAGENO

Fontes: Mordor Intelligence / GlobeMewswire /Persistence Market Research

2023 2032

ADMTIVES | IN GRED IENTES
ADITIOS | IN GRED ENTES

Fonte: Collagen Peptides Market Research Report, da SM5 Insider
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Mas o que diferencia o super colageno
dos colagenos “COMUNS"? O termo vai
aléem da biodisponibilidade:

Estrutura molecular otimizada

Peptideos com peso molecular reduzido e perfil
aminoacidico especifico favorecem absorgio e

acao direcionada.

Funcoes especificas alem da pele

Estudos recentes demonstram efeitos no sistema

nervoso central.

Comprovacao clinica

A solidez cientifica garante os avangos em

diversas areas.

Essa combinacao

CoDAARMA CFDECCACRNT
WIERUADU UREOULECIN|

ESTRUTURA BIOATIVA +
EVIDENCIA CIENTIFICA

faz com que o colageno seja

r-i
C T

considerado um ingrediente

estratégico, capaz de atender
demandas por saude mental,

recuperacao fisica, sono e bem-

estar.

ESPECIAL COLAGEND 2 ‘
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"Explorar o potencial do colageno
além das categorias ja consolidadas
é essencial para ampliar o seu
impacto funcional e atender as
novas demandas do consumidor
moderno."

Anderson Juliano Alves
Latin América Business

Development, Marketing, Technical

Support & Applications Manager

Rousselot

BRAMDED COMTENT

HROUSSELOT

Rousselot, pioneira global
em solucoes a base de
colageno e gelatina.

Com mais de |30 anos
de expenéncia, [6 unidades
de producio em oo paises
e guatro continentes, além
de uma solida rede global
de vendas, a Rousselot ultra-
passa os limites da inovagdo
ao oferecer solugdes em
gelatina e coléggeno — pa-
dronizadas e personalizadas
— qQue apolam o SUCesso
dos clientes, sempre man-
tendo os mais altos padroes
da inddstria.

Sustentameos com firmeza
trés compromissos essen-
cials:

Mossas equipes unem
conhecmento global e su-
porte local espeaalizado
para atender a5 necessidades
especificas de cada diente.

Mossos produtos seguem
o5 IT 1 ]
de gualidade e segurancga,
sendo ertregues com preci-
<ao, conforme as especifica-
goes e dentro do prazo.

Martemos elevados pa-
droes de responsabilidade

amnbiental e transparéncia
operacional, demonstrando
NOoSSC COMPromisso Com a
integridade e as boas pra-
ticas.

Por meio da ciénaa, pes-
quisa e colaboragiao, am-
pliarmos os limtes do que

& possivel com a molécula

solugges inovadoras gue
acompanham a eveolugzo do
mercado e moldam o futuro
das inddstrias de colageno e
gelatina. Atuarnos com foco

nas necessidades essencials

s setores de alimentos,
suplernentos e farmacgutico,
desemvolvendo solugdes de

ponta em nutricao e bem-

e o e S e T o T T
UISSELLIL | WALl P

ey Lo (]

oW rousselot oo
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PEPTIDEOS QUE PENSAM: POTENCIAL DE

SUPER COLAGENO E APLICACAO COMERCIAL
SAUDE COGNITIVA Formatos noturnos premium

-----------------------------

AUDE COGNITIVA

W LA
')

17 3

e
"t

= Bebidas “anti-jet lag” para mercado travel, ou shots "j
E funcionais para sono e foco. u'il
IE.' Mos ultimos anos, o CD'ﬁgE no 5.
" foi além dos beneficios Segmento esportivo é
5 s o : de alto desempenho
m cosméticos e articulares, P >
~ , . ) . Recuperacdo fisica e mental, com foco o
O abrindo caminho para aplicagoes =
= _ em atletas e esportes de precisdo. v
o inovadoras no campo da saude cognitiva e 0
O do sono. Essa nova possibilidade combina Nutricdo funcional avancada =
iy _r
:L neurociencia e “Ut”&'ﬂﬂ Colageno como elemento de programas corporativos de 3
= - " § Ll
Tuncional, com implicagoes bem-estar mental. l"El
v
L

estratégicas para o desenvolvimento de

Oy

, — Rotas de uso sinérgico
super colagenos bioativos.

WAILIN

Combinacao com peptideos de coldgeno marinho e

para alivio de estresse e diminuicdo de cortisol.

g ADMTIVES | IN GRED IENTES

B ADITIOS | IN GRED ENTES
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ERANDED CONTEMT GEMLU-IM

Nova era dos peptideos de Colageno

I ns ight Com a tecnologia exclusiva Peptide Profile Tailoring,

a Genu-in oferece ao mercado um novo patamar

de inovacdo, ciéncia € Compromisso com a saude e

-
m
1L
=
o
[ 1]

I.‘-I.-"\.F'IIII =

D.ﬂ. :.i-l.ﬂ. W - :..-'lu. - -~
| u I T T }.?cild

pliaeos de baixo
peso molecular

facilitam a absorcao no

neuroprotecao e melhora
de performance coghnitiva,

(Genu-in Life € o pnmeiro coldgeno padronizade do mercado, com controle total da cadeia,

base cientfica sdlida e tecnologia que combina hidrélise enzimética e andlise protedmica

¥S 3 ONIDY10D ¥3dNS JWYSN3d 3IND SO

sistema nervoso

Glicina como cofator

funcional

com perfil direcionado

Combos com
antioxidantes ou
adaptégenos podem
potencializar efeito

avangada, promovendo inovacado e resultados previsivers.

Genu4n Life entrega ras-
treabilidade total e perfis pa-
dronzados de peptideos, com
composican reprodutivel lote
a lote. Sua exdusiva tecnolo-
gia Peptide Profile Tallonng,
personaliza o perfil peptidico

Evidéncias de tem po neuroativo dos bioativos para otimizar

curto f —_ | més"l absorcio e eficica Valdada

— ' ’ por estudos cientificos, garan-

m te beneficos 360°, indundo

B F'I‘DdLJEDS COom uso E:IE rmelhora da pele, cabelos,

()] = has. 05505 muscodlos, arbtou-

= curta duracao (shots s A s

— ) . L lagoes e sande imtestinal. Com

; noturnos, EDgnltWE controle de cadeia integrado
o boosters”) tém apelo 1BS, @ Genu-i g
z : sultados reais, consistentes e ..
ﬂ L DVH.CID 2 confiavets, allados a inovagao, | :
z 20 COMPromIsss Com a sande T E
g e longevidade. wwwgenu-n.com 2
£
5 E
2
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Z, POP E BIOATIVO:

O SUPER COLAGENO NA
ERA DA EXPERIENCIA

A GEI'E(;EU Z (nascidos entre 1997 e
2012) esta transformando a forma como os
ingredientes funcionais sdao percebidos,
consumidos e comunicados. Para eles,
a suplementacdo precisa ir além da
funcdo: deve ter propodsito, estética,
engajamento e identidade. O
colageno, antes restrito a cdpsulas
e sachés técnicos, agora ganha
formatos criativos, digitais e, acima

de tudo, interativos.

O QUE BUJ®.Y
0z?”

all . 7
buscam produtos com

impacto direto na
autoestima e saude mental

Mais de

5%

se orientam por fatores como
visual da embalagem e presenca
nas redes sociais ao decidir uma
compra funcional

*Fonte: McKinsey & Company (2024)

... ESPECIAL COLAGEND 2 ‘
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POSSIBILIDADES O PAPEL TECNICO POR
PARA O MERCADO: TRAS DA ESTETICA

Engana-se quem pensa que esses produtos sao
apenas “bonitos”, Os colagenos usados nesses

Formatos divertidos e portateis:
formatos geralmente:

gomas, balas gelificadas e liquidos saborizados com

branding minimalista ou visual neon (estilo "K-beauty” e
Possuem baixo

peso molecular
(<2 kDa)

para rapida
absorcao

"TikTok skincare”). Estao combinados com

cofatores sinérgicos
(vitamina C, zinco, acido
hialurdnico)

Estética da saude: embalagens que parecem

cosmeéticos, uso de tons pastel, holograficos ou retris.

Sao formulados

Digitalizacéo da experiéncia: R com estabilidade
sensorial e —
termica e

encapsulamento, ——
— resisténcia
tornando-os ideais .

para formatos doces e
mastigaveis

QR codes que levam para rastreabilidade do lote, videos
de uso real por creators, filtros de realidade aumentada

que simulam o "efeito glow".

exigéncia dos
formatos prontos
para consumo

- ADIMTIVES | INGRED IENTES
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EXPERIENCIA SENSORIAL: + TEXTURA

O NOVO DIFERENCIAL +

COMPETITIVO DOSUPER SUCULENCIA

COLAGENO - s + MACIEZ
ol Empresas como a Novapron,

e b=l A\ b
Grupo |BS, que trabalha com

colageno funcional, ja utilizam

i : os beneficios dessa proteina
Tradicionalmente conhecido por sua

funcionalidade biolégica, o COLAGENO
agora entra em uma nova fase em que
SENSORIALIDADE e PERFORMANCE
precisam andar juntas. Conforme o

m
>
T
m
)
me
—
&
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para opcdes nédo alergénicas,

o

possibilitando substituir

SN

ingredientes alergénicos, como a
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soja, nas formulacdes dos produtos.

Tudo isso gera ndo apenas um aporte

ingrediente se incorpora a formatos mais

rere— Y -.I--. [T [P pp——— --I._.-.-.-

- . ProLeico da0s Pprodutos carneos,
versatels e se aproxima do consumo

o _ lacteos, bebidas e pet food, mas
cotidiano, cresce a demanda por solucdes
que oferecam SABOR NEUTRO, TEXTURA
AGRADAVEL e BOA SOLUBILIDADE, sem

comprometer os atributos funcionais.

também uma melhora significativa na
textura, suculéncia, maciez e sabor.

SOJA

B ADMTIVES | IN GRED IENTES
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"Independentemente do formato, o
sabor € o principal critério na escolha
do produto final quando se trata de
suplementos com coldgeno. Sabores

frutais, especialmente aqueles mais
citricos ou tropicais, tém otima sinergia
com o colageno por sua neutralidade

e pela associacdo com frescor e

leveza - caracteristicas valorizadas em

produtos clean e refrescantes”.

Sarah Minami
Gerente de Design & Application

MasterSense

................ ESPECIAL COLAGEND 2 ‘

Apesar dos avangos tecnologicos na extracao

e hidrélise, o colageno ainda impde obstaculos
técnicos, como a questdo do odor e sabor residual,
principalmente em colagenos marinhos ou de
fontes menos purificadas. Outro desafio é a baixa
solubilidade em certas matrizes alimentares,
como bebidas com pH acido ou alimentos

com alto teor lipidico, além da interferéncia

em textura e corpo de produtos liquidos e
semissolidos, especialmente em formulagoes sem

aditivos artificiais.

EXPERIENCIA SENSORIAL
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SOLUCOES

TECNOLOGICAS

APLICADAS

Otimizacao da
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O setor de ingredientes tem respondido a essas

demandas com uma serie de avancos tecnologicos

voltados a experiéncia sensorial:

Microencapsulacao

Tecnica que envol-
ve o revestimento
dos peptideos com
materiais naturais

Mascara de sabor
(flavor masking)

O uso de agentes
naturais de mascara-

ESPECIAL COLAGEND 2

hidréli <ti

Ajustes no pro-
cesso de quebra
proteica geram
peptideos menores,
com menor carga
aromatica e melhor
dispersibilidade,
alem de contribuir
para propriedades

1 . _

(como gomas ou fi-
bras vegetais), redu-
zindo o impacto sen-
sorial e possibilitando
liberagao gradual do

mento, CoOmo Com-
postos fenclicos e
extratos botanicos,
tem sido eficaz em
colagenos combina-

Sistemas de
pré-dispersao

Formulagoes soluveis
instantaneamente em
agua fria ou bebidas
claras estao se tornan-
do padrao na industria,
com incorporagao faci-
litada, sem deixar resi-
duos ou turbidez.

ves em aplicagoes

liquidas.
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ativo no organismo.

E ideal para alimentos
e suplementos de uso
continuo.

dos com vitaminas ou
minerais, equilibrando
o perfil gustativo final
do produto.

ADITIVOS | INGREDIEMTES
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E OS CONSUMIDORES?

JAN NA FORMULAGCAO DE
PEPTIDEOS PERSONALIZADOS

Estudos recentes de percepcao de produto indicam que a
textura e o sabor sdo, ao lado da eficacia, os dois principais

fatores que determinam a recompra de alimentos e

inteligéncia artificial (1A)

suplementos com colageno. Um levantamento da FMCG Gurus

(2023) mostrou que:

52%

dos consumidores
consideram o sabor essencial
para continuar consumindo
um suplemento funcional

9%

demonstram preferéncia por
produtos que

“nem parecem funcionais”,

de tdo agradaveis ao paladar.

colageno
funcional esta entre 0os maiores beneficiados.

a lA é uma aliada para a criacao

o de peptideos superfuncionais, altamente
o direcionados e eficazes.

apontam a textura como
motivo para evitar produtos

e

ricos em proteina mal
formulados;

IA NA FORMULACAQ DE PEPTIDEOS PERSONALIZAD QS

Sarah Minami

MasterSense
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Simulacdes pré-clinicas e

COMO A IA ATUA NA testes in silico
ENGENHARIA DO

seguranca do composto e sua acao em diferentes

4
S U P E R C 0 LAG E N O perfis bioldgicos, reduzindo a necessidade de longas
etapas de testes manuais e acelera o processo de

formulacao.

Identificacao de sequéncias
bioativas promissoras

Plataformas de aprendizado de maquina analisam

bancos de dados de proteinas, aminoacidos e estudos AP"EEQED em matrizes

clinicos para prever quais combinacdes geram efeitos B / _— complexas
| = & "
benéficos especificos, como melhora da elasticidade 1“ . s : :
’ - o —— ] Em alimentos e bebidas, a IA pode prever a
da pele, recuperacao muscular, regulacdo do sono ou L S - : . i
i \ estabilidade sensorial do colageno em diferentes
neuroprotecdo. .
condigdes (pH, temperatura, teor de gordura
ou acucar), otimizando sua performance sem
comprometer textura ou sabor.
Otimizacao
molecular

Algoritmos ajustam o peso molecular, a solubilidade
e a estabilidade dos peptideos para maximizar sua
biodisponibilidade, reduzindo o tempo necessario

para alcancar efeitos desejados no organismo.

ADITVOS | INGREDIENTES

k ADMIVOS | M GREDIEN TES
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TECNOLOGIA NA
RASTREABILIDADE

ESPECIAL COLAGENO 2

é uma das empresas que faz o controle

de cadeia totalmente integrado, com
rastreabilidade desde a origem da matéria-
prima até o produto final. Para isso, utilizam
a plataforma de monitoramento da ] BS,
uma tecnologia robusta que verifica 100%

das fazendas fornecedoras, garantindo

IFATE
gue nenhuma delas esteja envolvida com ._,.Qm

rrrrrrrrr

sdosc (foco em elasticidade e regeneracao)

desmatamento ilegal, invasao de terras

indigenas ou uso de trabalho analogo a Wi

escravidao. Essa plataforma cruza dados (formulacdes para sono e funcdo cognitiva)

publicos e georreferenciados, fornecendo um
nivel de controle sem precedentes no setor. (4 §

II Al L
ké‘:‘ﬁg (recuperacdo muscular e suporte articular)

ADITIVOS | INGRED IEN TES

ADITVOS | IN GREDIENTES

(uso de fontes alternativas e clean label). SIEM
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DESTAQUES DA
INDUSTRIA

As empresas que participam desta edicdo
elegeram os destaques do mercado.

Plataforma Nextida - Rousselot

A plataforma foi criada para estudar e explorar a molécula do
colageno hidrolisado de forma aprofundada, buscando novos
beneficios funcionais para aplicacdes especificas.

O primeiro produto lancado foi o Nextida GC (Gluclose Control),
suplemento alimentar com foco em salde metabdlica através

da reducao do pico glicémico.

Exploracao

Saude

ceveriiiiii. ESPECIAL COLAGEND 2 ‘

Beleza
GelcoPEP*Beauty - Gelco

Composto por peptideos de colageno com baixo peso

molecular, garante alta biodisponibilidade e absorcao. Estudos

clinicos demonstram que, usando 2,5 g/dia, ha melhora

neutro e alta solubilidade.

Versatilidade
Biodisponiblidade

Genu-In® Life - MlasterSesnse

E o primeiro colageno padronizado do mercado formulado com
a exclusiva Tecnologia Peptide Profile Tailoring, que combina
hidrélise enzimatica e analise protedmica avancada para
garantir perfis padronizados com sequéncias de peptideos
consistentes e reprodutiveis lote a lote. Isso proporciona
absorcao eficiente e eficacia previsivel, assegurando resultados

confidveis e replicaveis em estudos cientificos.

Confiabilidade Tecnologia

Precisao
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Colageno com alta absorcao

para saude e beleza

GelcoPEP®2000: coldgeno hidrolisado com eficacia

comprovada e amplo potencial de aplicacao

O colageno hidrolisado &
uma proteina de faal diges-
tdo e absorcao, reconhecida
por seus Indmeros beneficios
a salde e estebica. He conin-
bui significativamente para a
hidratagao e elasticidade da
pele, auwdlia na redugdo de
rugas e atua diretamente na
manutengao das articulagtes
€ 0S505.

Com o envelhecimen-
to natural, a producao de
colageno pelo organismo
diminui, © gue leva a sinats
visivels na pele e ao desgaste

lecular médio de 2000Da,
obtido por meio de proces-
sos tecnoldgicos avangados.
Essa caracteristica garante
umna absorgdo superor, pro-

e bem-estar, atendendo as
demandas de consumidores
que buscarm solugdes prati-
cas e de afta performance.
Quer saber como nossas

&  ADITIVOS | INGREDIENT

das articulacGes. A suple-
mentacio com colageno
hidrolisado & uma sclucao
eficaz, especialmente guan-
do combinada a nutrientes
complemnentares e umn estilo

Pensando nas exigéncias
do mercado alimenticio e
cosmético, a GelcoPEP®
desenvolveuy o Gelco-
PEP*2000 — urn peptidec
de colageno com peso mo-

movendo uma acaoc mais
rapida e eficaz no organismo.
Com urna dosagem diaria
recomendada de apenas 2.5
E sua aplicagao em alimentos
especificos se torna pratica e

T 1

soluctes a base de colageno
e gelatina podem transfor
mar seu negoao! Entre em
contato conosco.

i A

Cierificamente compro-
vado por estudos dinicos,
GelcoPEP*2000 & um ingre-
diente natural, seguro e ver
satl, ideal para formulagSes
que valonzam sadde, beleza

G=LC

1
g
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BRAMDED CONMTEMT

O papel invisivel do Colageno Funcional

BODYBALANCE® - GELITA

Inicialmente com forte presenca na categoria de suplementos,
vem ganhando espaco também no setor de alimentos e
bebidas. Atualmente, possui nove estudos publicados, sendo

o Unico peptideo bioativo de colageno com funcionalidade
comprovada para composicao corporal, promovendo aumento

de massa magra e reducao de gordura corporal.

Genu-in® Life Skin - Geénu-in

Peptideo de colageno exclusivo que tem atuacao

em todo corpo com efeito potencializador na pele,
beneficios comprovados em elasticidade, firmeza e
producao de colageno com mais de 180 participantes,
em estudos clinico duplo-cego controlados por

placebo. Possui a tecnologia exclusiva Peptide Profile

Mais do que um simples ingrediente, o coldgeno funcional
€ um verdadeiro artesdo dos alimentos.

Quanda damos a prmeira mordida em wn hamburguer suculento, sentmos g texturg & a maoez

herfeitas, o sabar gue breenche g boca Por trds dessa expendnoag, hd um ingrediente discreto,
ey !

Mos embutidos, salsichas,
linguicas, hamblrgueres e
tarmtos outros produtos, ele
atua como um conector
natural, uninde proteinas,
mantendo a suculéncia, me-
lhorando a textura e garan-
tindo a estabilidade durante
o cozimento.

S5eu toque nac apenas
melhora o alimento, mas
tamnbérn contnbu para for-
nnulas mais equilibradas: com
menos gordura, melhor re-
tencdo da suculénoa nabural
da carne e uma textura que
encanta o paladar.

Tudo isso semn interfenr
no sabor, mas elevando a

experiéncia do consumidor:

e acompanhando as ten-
déncias de saudabilidade e
eficénoa produtiva.
Discreto, mas essencal.
Invisivel, mas indispensavel.
O colageno funcional
transforma o alimento e
entrega ao consumidor uma
expenénaa de sabor, maciez

e gualidade dnicos.

A arte invisivel do sabor
perfeito.

O toque que vocd nao
vE&, mas sente a cada
mordida.

Textura, maciez e sabor;
com a assinatura do co-
ldgenc funcional.

Prazer em conhece-lol

E Tailo f’inSJ que F’E‘l'mite F’admﬂizar 0 pEr’fiI PE‘FJ“diCﬂ do ca qualidade, rendimernto & ingrediente discreto queana da Novapron! W
g . - - . inovagdo na inddstria de ali- nomentos d Aze da m
3 colageno hidrolisado gracas ao controle da cadeia do e §
z mentos, o colageno funoonal  refeigao®. + z
§ inicio ao fim. & urna pega chave. = O segredo por tras da nDUle‘ﬂﬂ E
E Ele alia tecnologa e natu- suculénoa que conquista WWwW novabron.com.br E
- reza, respettando a tradicao o paladar. a
48
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A Intensificou a exigencia de es

udos de estabilidade para suplementos alimentares, o que marca

uma tentativa de aumentar a confianca do consumidor e define novos

padrdes para o setor.

RDC n® 843/2024, acompanhada da IN n® 281/2024, passou a exigi

que, para notificacdo de suplementos, incluindo formulas com alegagdes

uncionais, seja apresentado relatorio de estudos de estabilidade que

adequacao previstos até setembro de 2025.

ESPECIAL COLAGENO 2

O QUEDIZ O SETOR

"Essa nova exigéncia traz impactos significativos para o setor
de suplementos: o tempo de desenvolvimento tende a aumen-
tar, 05 prozos
uma vez que os testes requerem andlises especificas de cada
ativo presente nas formulacdes. No caso dos coldgenos, sejom
hidrolisados ou peptideos bioativos, também serd obrigatoria

o realizacdo desses estudos.

Reconhecemos que o mercado passa por um momento de
adaptacdo. Projetos gue antes levavam trés a cinco meses para
serem lancados podem agora demandar oito meses, um ano
ou mais. Além disso, ha um aoumento considerdvel nos custos
de desenvolvimento. Mesmo projetos jd lancados precisam ser
adequados s novas normas, sob pena de autuacdo por parte
da Anvisa. Por isso, temos atuado proativamente no apoio as
empresas que utilizam nossos ingredientes, contribuindo para
que cumpram as exigéncias regulatorias com seguranca e efi-

ciéncia”,

Carolina Rezende

Gerente de Desenvolvimento de
Negocios para América do Sul
GELITA
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Colageno: beleza, saude e vi-
talidade em todas as fases da

vida

Peptideos bioativos de colageno ganham

[ -

P Y Fo%

i prépna saide e | em cada 3 prionza
gastos com bem-estar em detrimento
de outros tens do dia a dia. Esses dados

se conectam com a realidade brasileira

Segundo o IBGE, quase 40% da popu-
lacao brasileira terd 60 anos cu mais
até 2070, o dobro do registrado em
2023. Com 1ss0, o consurmider tem um
perfil mais consciente, atento a eficacia

tfdlio de peptideos bicatvos de colageno
validados por seus mais de 50 estudos
cientificos rigorosos. O VERISOL® me-
rece destaque. Com peso molecular de
apenas 2 lkilodahtons, oferece alta absor
cao e eficacia comprovada em estudos
clinicos voltados a sadde da pele e € o
unico com alegagao funcional autoriza-

da pela ANVISA; o BODYBALAMCE®

sca envethecer

com saude, funcionalidade e qualidade de vida.

mento consciente entre consumidores

do mundo todo. Sepundo o levantamen-
to Health & \Wellness: Global Consumer
Action Toward Healthy Aging (2025),
ferto pela Innova Market Insights, 4 a cada

|10 entrevistados afirmmam que o desejo

dos ingredientes e interessadoc em co-

nhecer a céncia por tras dos produtos.

A unizo entre ciénca, educacaoc e trans-
paréncia & o que val consolidar a confian-
¢a necessana para atender ds demandas
de um consurmidor exigente, consciente
e cada vez mais informado. MNesse con-
texto, crescem as solugtes que unem
beneficios funcionais e comprovagao
clientifica — com destaque para os pep-
tideos biocatrvos de colageno, que se tor-
naram aliados na manutencac da sadde

da pele, articulagoes, ossos e musculos.

O colageno € a proteina mais abundan-
te no corpo humanc. Mo entanto, sua

favorece a composicao corporal, com
aurmnento da massa muscular magra e
reducac da gordura; o FORTIGEL® atua
na regeneracao da cartlagem e sadide

das articulagoes, também com alega-

cao funcional aprovada pela ANVISA
A linha conta ainda com o TENDOFOR-
TE® que contribui para a integridade de
tendoes e ligamentos, reduzindo o risco
de lesoes; o FORTIBOME®, voltado a
formacao dssea, awaliando na prevengao
da osteoporose; o PeptENDURE®, que
melhora a resisténcia fisica e o desempe-
nho esportive; e o PEPTIPLUS® coligenc
puro, com propriedades sensonais ideais
para aplicagoes em allmentos e bebidas.

producac natural comega a cair por
volta dos 30 anos. A GELITA € pioneira

e lider nos avangos tecnolégicos e aen-

tificos na area de proteinas de colageno.

A empresa detém patentes de seus
ingredientes, bem como parcerias com

Manter a mente ativa, preservar o bem-
-estar fisico e cuidar da aparéncia agora
fazem parte da perspectiva da populagao.

O estudo também aponta que 59%
tém uma postura proativa em relagao

ao redor do mundo, como o Collagen
Research Institute. Por conta de seus
continuos Investimentos em ciénca e
tecnologia, mais de 600 marcas, lideres

globais, utiizam produtos da GELITA.

Messe cendno, a GELITA oferece um por
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Funcoes combinadas:
o colageno multifocal

O Q U E VE M PO R Ai' A proxima geracao de colagenos nao sera formulada

para um unico beneficio. A tendéncia aponta para a

-~ ' [ ' r
'Y F e i a1 LA 3y £ rF F 3 e kT ot Y s T "

PR D . _ " -1-(1 i lacao ¢ Ered HHHE o, Coimo.

SUPERCOLAGENO P +

’:? GETTC ] — foco em beleza, imunidade g
f AT E 1 e equilibrio emocional =
> I Colageno},, =
* Jafalamos de y
COLAGENOS + foco em microbiota,
em 2024 e 2025, w e absorcao aprimorada
mas qual sera o Colagenof s
?
FUTURO: Peptideos de arroz ou vegetai
B :
g g
g Para estratégias de transicao plant-based com ;
; performance comparavel =
5 %
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Bioengenharia e peptideos

de precisao Acesso facilitado e

Até 2026, a expectativa é de consolidacdo de formatos disru pti\!DS

plataformas bioinformaticas e |A aplicadas a: - - ?
A tendéncia de conveniéncia se aprofundara com:

-‘1."'

Geracgao de

peptideos sintéticos Formatos prontos para consumo que a‘
ou recombinantes eliminam etapas de preparo (ex: shots,

com estrutura Persmjaliza;au gomas, cafés, capsulas mastigaveis)
idéntica 3 humana de colageno

por faixa etaria,
perfil genético ou
microbioma

O QUE VEM POR Al

Produtos hibridos (alimento +
Avanco em ingredientes suplemento), como barras, cereais
“clean by design": e iogurtes com colageno e sinergia
colagenos desenhados nutricional
para se adequar a
restricdes como halal,
kosher, low FODMAP ou

ﬂl-=fnﬂtj-lrrl
TILTTL wwael

Essa revolucao silenciosa
levara o super colageno
ao nivel da nutricao SUPER COLAGENO incorporado

il L

personalizada de base em plataformas de assinatura ou_\ - /°~
cientifica kits wellness integrados

ADITIVOS | INGREDIEMTES
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Seus POTENCIAIS COMPRADORES
te encontram aqui!

A Industria de Alimentos e Bebidas é a maior do Brasil,
representa 10,8% do PIB e engloba cerca de 40 mil

empresas - NOSSOS LEITORES. SEUS COMPRADORES.

Sao 55 MIL CONTATOS no mais completo e atualizado
mailing do setor.

GUIA de FORNECEDORES
COTACAO de INGREDIENTES

Boas Vendas ¥
’f‘

www.aditivosingredientes.com.br

CORANTES
PROTAGONISTAS DAS
TENDENCIAS SAUDAVEIS

As cores e sabores nao tém mais apenas apelo sensorial,

mas também funcional

Com o aumento da preocupacdo dos consumidores pelo bem-estar e salide,
0s corantes e aromas também se adaptam para atender a funcbes ainda mais

importantes em alimentos e bebidas =

59



CORANTES E AROMAS

Nos Ultimos anos, a bus-
ca por alimentos mais
naturais, funcionais e ali-
nhados ao bem-estar tem
remodelado o desenvol-
vimento de ingredientes
na industria alimenticia.
Quem nao fica de fora
dessa transformacao sao
os corantes e aromas, adi-
tivos que ha muito tempo
ultrapassaram a sua funcao
estética ou sensorial para
se tornarem agentes estra-
tégicos em produtos com
apelo saudavel, rotulagem
clean label e performance
tecnoldgica. Por isso, hoje,
cor e aroma sao indica-
dores visuais e olfativos
de naturalidade, susten-
tabilidade, seguranca e

inovacao.

CORANTES

E AROMAS
COMO SISTEMAS
FUNCIONAIS

Corantes naturais sao
compostos obtidos de fon-
tes vegetais, microbianas
ou minerais, como curcu-
ma, beterraba, urucum,
antocianinas (frutas verme-
lhas), espirulina e clorofila.
Ao contrario dos corantes
sintéticos, que apresen-
tam alta estabilidade, os
naturais exigem solugoes
tecnoldgicas especificas
paragarantirdesempenho.

Contudo, ha desafios
técnicos que exigem aten-
¢ao. No caso dos corantes,
0S COmpostos como as
antocianinas sao sensiveis
a oxidacao e mudancgas
de pH. Por isso, solugdes
como encapsulamento ou

complexagao com pro-

teinas sao utilizadas para
protegé-las.

Em alimentos ricos em
sais, proteinas ou lipidios,
0s corantes naturais po-
dem precipitar ou perder
intensidade. Nesse caso,
recomenda-se o uso de
corantes lipossoluveis ou
hidrossoluveis conforme a
matriz alimentar. Ja quanto
ao brilho e saturacao, as
técnicas modernas de pu-
rificagdo permitem maior
concentragao de pigmen-
tos naturais, garantindo
cores mais vibrantes.

Em relagao aos aromas,
os desafios nao sao muito
diferentes. Em panificagao,
por exemplo, os compos-
tos aromaticos precisam
resistir a temperaturas aci-
ma de 180 °C sem sofrer
degradagao. Para vencer
esses obstaculos, empre-
sas como a Saporiti in-
vestem em aromatizantes

termoestaveis e emulsoes

“Vemos consumidores mais interessados em conhecer a lista
de ingredientes e escolher por naturalidade e saudabilidade.
Hoje temos muitas oportunidades de sair do artificial e ir para

o natural no Brasil em categorias quase nada convertidas, como
bebidas e confeitos. Além disso, ainda ha muito espago em

algumas categorias ja bastante convertidas para o natural, como

CORANTES
NATURAIS:
MAIS DO QUE
SUBSTITUTOS

A transicao do artificial
para o natural nos coran-
tes ja nao € vista como
tendéncia, mas como rea-
lidade consolidada. Os
consumidores estao cada
vez mais atentos a lista de
ingredientes, optando por
alimentos que expressem
naturalidade.

Daniel Bonadia, Coor-
denador Técnico da Co-
rantec, confirma essa tra-

jetéria ao destacar que

iogurtes e queijos.”,
Stella Munhoz, Gerente de Marketing Global da Oterra

corantes naturais como a

curcumina e a antocianina
ja superam, em brilho e
intensidade, muitos coran-
tes sintéticos. A empresa,
inclusive, avanga no desen-
volvimento de solugdes a
partir de fontes nativas,
como o fruto do jenipapo,
cujos pigmentos azulados
tém demonstrado estabi-
lidade notavel frente a luz,
calor e pH acido.

Essa estabilidade é

“Desenvolvemos aromatizantes termoestaveis,

essencial em aplicagoes
exigentes como bebidas
isotdnicas e sobremesas
congeladas. Para esses ca-
sos, Bonadia recomenda
técnicas especificas, como
o uso de corantes liposso-
lGveis em matrizes gordu-
rosas e hidrossollveis em
emulsoes, além de trata-
mentos térmicos brandos
para evitar precipitagoes
em bebidas ricas em sais

minerais.

como emulsoes especificas e encapsulados,
para resistir a condigdes de processamento

Aromas naturais também sdo usados

como moduladores para mascarar sabores
residuais (como de soja, ervilha ou grdo

de bico), comuns em bebidas e proteinas
vegetais. Para isso, sdo utilizados compostos
como ésteres frutais, extratos citricos e

encapsuladas para preser-
var o perfil sensorial.

térmico, preservando sua poténcia aromatica e
complexidade sensorial mesmo sob condi¢oes de

cozimento extremas.”,
Silvina Wieckowski, Aromista da Saporiti

antioxidantes naturais.
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Nossos produtos que contém curcumina
e antocianina, por exemplo, ja superaram
o brilho que ate entao, apenas os
corantes artificiais e sintéticos
(nocivos a saude) proporcionavam.

9

Daniel Bonadia , Coordenador da Area Técnica da Corantec

AROMAS
FUNCIONAIS:
NATURALIDADE
COM DESEMPENHO
SENSORIAL

Na esfera dos aromas,
o desafio técnico é ainda
mais sensivel. A estabilida-
de do sabor em produtos
assados, como panificagao
e confeitaria, exige com-

postos termoestaveis capa-

zes de resistir a alteragoes
quimicas provocadas pelo
cozimento.

Além da resisténcia tér-
mica, as restrigdes nutricio-
nais — como a exclusao de
alérgenos, gliten, lactose
ou sédio — também in-
fluenciam a formulacao.

A Saporiti, por exemplo,

cria estruturas especificas,

combinado a expertise
em modulagao sensorial,
para manter a intensida-
de aromatica mesmo em
produtos com baixo teor
de gordura, sal ou agucar,
segundo explica Silvina
Wieckowski.

MERCADO DE CORANTES E
AROMAS NATURAIS EM NUMEROS

CRESCIMENTO GLOBAL
A previsao é de que o mercado de corantes
naturais atinja US$ 3,5 bilhoes até 2027,

com taxa de crescimento anual (CAGR) su-
periora 7% (Allied Market Research, 2023).

Barentz.

Always abetter solution.

Distribuidora global em
solucoes de ingredientes
especiais.

A Barentz é uma distribuidora global geracdona EMEA, Américas e
em solucdes de ingredientes especiais.  Asia-Pacifico.
A empresa oferece ingredientes e Para nossos clientes, fornecemos

CORANTES E AROMAS

AROMAS NATURAIS

O setor de aromas naturais devera ultra-
passar US$ 10 bilhoes até 2026, puxado
pelo consumo em snacks, bebidas plant-

-based e confeitaria funcional (Grand View
Research, 2023).

LATINOAMERICA

No Brasil e na América Latina, o uso de
ingredientes naturais em alimentos proces-
sados aumentou |8% entre 2020 e 2024
(Innova Market Insights).

especialidades de fabricantes lideres
em todo o mundo, além de suporte
técnico de valor agregado, que inclui
pré-mistura, mistura, formulacio de
ingredientes e testes de ingredientes
em seus centros de formulacdo e
laboratérios de aplicacio de ultima

acesso as melhores solugoes de
ingredientes disponiveis para agregar
valor. Impulsionados pela poderosa
combinacio de empreendedorismo,
parceria e conhecimento, colaboramos

com as nossas representadas e clientes Im_'l
para criar e entregar sempre a melhor ('“
ec

solucdo, em escala global ou local. ovadis

e

’ / o g i et i Entre em contato com a Barentz para saber mais.
, s . o T : sk P i 11 2974-7474 | suporte.br@barentz.com | brasil.barentz.com
' = E, ol i - Cre ey v s =
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APLICACOES ALINHADAS A

REGULACAO amm— SAUDABILIDADE
E INOVACAO: 333 . L
O PAPEL DA '
LEGISLACAO o _ '

Ainda que o avango téc-
nico permita alternativas
naturais de alta performan-
ce, as exigéncias regulato-
rias continuam a moldar Uso de corantes hidros- Aplicacao de corantes Paes enriquecidos com
o ritmo de adocao desses solUveis de circuma e espi- lipossollveis em matrizes vegetais (como espinafre
ingredientes. A Instrucdo rulina, com recomendacao gordurosas (a base de coco ou beterraba) reforcam a
Normativa n® 211/2023 de aquecimento brando ou castanhas), como sor- cor natural com corantes
da ANVISA, por exemplo, para evitar reagoes com vetes plant-based. Aromas concentrados, enquan-
estabelece limites mais  rantesartificiaisamplamente eletrdlitos. Aromas citricos encapsulados de frutas to aromas de especiarias
rigorosos para corantes utilizados, como Vermelho naturais conferem frescor e tropicais mascaram off-no- (cdrcuma, paprica doce,
nativos do Brasil do que  Allura, Tartrazina e Azul contribuem para a percep- tes de proteinas vegetais e alecrim) conferem iden-
para sintéticos de origem  Brilhante. Essa pressao regu-- cao de leveza. intensificam a percepgao tidade olfativa com apelo
estrangeira, como o Ama-  latdria global pode sensorial. artesanal.
relo Crepusculo — uma  acelerar transfor-

-

assimetria apontada como  magdoes também

@

problematica por Bonadia.  no solo nacional. ( ' - o
Em nivel internacional, -
mudangas ja sinalizam um IOGURTES FERMENTADOS COM FRUTAS g
novo padrio: os Estados Z
Unidos, a partir de 2026, Adocados naturalmente e coloridos com anto- Reformulados com corantes E
restringirao diversos co- cianinas, esses produtos utilizam aromas naturais de urucum e aromas naturais de %
de frutas vermelhas termoestaveis para manter manteiga e leite, mantendo cer- é
estabilidade durante a fermentagao e estocagem tificacoes Kosher, Halal e livre de 2
refrigerada. alergénicos. o5
“O mercado brasileiro estd 100% atento a mudancgas internacionais, como S o, L e
a,novzil Ieg{s.lagao dos Estgdos Unidos. Esse;s corahte,s que serao restrlngldgs Foam Blast® G' ; : - ;::r: et
também sao utilizados no Brasil e podem ser 100% substituidos por corantes naturais z MAalot practilio Eheame Cortificato (AR RN P— i‘% T
e ingredientes que colorem.|”, Stella Munhoz , Gerente de Marketing Global da Oterra & KFO® @ produise . R PR JE =
Antiespurnantes de alta performance, ::': L ¢ o g ‘

Eficaz M pCeasos
di formentacio

isentos de silicone. Eficacia no
controle de efpuma.

Alta performance

Tl gt AN
BELASCHILAIKC AL



Trazendo as cores

da natureza atée voce! . ¥ P E RF I L

. CORPORATIVO
SOLUGOES PERSONALIZADAS - 2 0 2 5
para aplicagdes em alimentos,

bebidas, ragoes entre outros...
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Corantes naturais e aditivos

b

Solugdes hidrossollUveis, oleosas e pos a
base de urucum, crcuma, carmim,
clorofila, caramelo e carvao vegetal.

Vegetal desidratados

Espinafre, tomate, cenoura e beterraba

desidratados. G LCO

ELATIN AND COLLAGEN EXCELLERCE

Condimentos especiais DENYER Q:L
_ agropalma
Colorau, cUrcuma, curry entre outros.
Rua Javaés, 166 - Bom Retiro - Sa0 Paulo, SP
cep: 01130-010 | atendimento®@corantec.com.br L) F
P | @ (G- corANTEC 3
www.corantec.com.br | +55(11) 3224-0078 ’ RANTES HATURAIS LTDA
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Sua nova dose diaria de

GELATINAND COLLAGENEXCELLENCE

GELCO ) GelcoPEP Beauty

e bem-estar e beleza
gelcointernational.com
A EMPRESA CeleaPEP - Pestiden decol el GelcoPEP®Beauty ¢ um peptideo
° elco - Peptideo de coldgeno com peso molecular P -
menor 5.000 [?a_ 2 P de L‘.I:}|£1:g'._i-:'r‘|£j com _L'uan—-:cr peso r‘r‘|.-Lj||ec:u|ar,
A Gelco International é referéncia na fabricacdoe e  GelcoPEP"2000- Peptideo de colageno com peso mole- \ em media de 2000Da, que auxilia a
comercializacioB2Bdegelatinasepeptideosdecolageno, cular em media de 2.000 Da. : minimizar rugas e linhas de expressao

com mais de 50 anos de experiéncia global. com dosagem diaria de 2,5g.

SEGMENTOS DA LINHA:
e  GelcoPEP’PET - Nutricdo animal

O Grupo Gelco opera com cinco plantas industriais,

atendendodiversosmercadosecontandocomumaampla

o L. e GelcoPEP’Beauty - Beleza da pele
rede de agentes e distribuidores na América, Europa, . y P
e  GelcoPEP°Equus - Nutricao equina

Asia e Oriente Médio ' ﬁ Redilsnade tligase
, o ) ¢ GelcoPEPFlex - Saude das articulagoes . : linhas de expressoes
Além das gelatinas, a Gelco desenvolve os peptideos . -
e  GelcoPEP’Care - Bem-estar geral

de coldgeno GelcoPEP", formulados para oferecer 6tima ¢4..* Fortalecimento de

digestibilidade e excelente solubilidade com um perfil NOSSO COMPROMISSO ﬂ unhas e cabelos

neutro de sabor e odor. Esses peptideos de colagenos ‘w; ;

sao uma fonte proteica de alta qualidade, ideais para Somos uma empresa comprometida em fornecer v Firmeza e elasticidade
produtos seguros e de alta qualidade, sempre em con- z - da pele

promover a recupera¢ao muscular e articular, melhorar

. . . ) formidade com as normas vigentes.
amobilidade, auxiliar na sensacao de saciedade, beleza 9

da pele e fortalecimento de unhas e cabelos. Nossa produtos sdo Clean Label, livres de aditivos, v +-4 Hidratacao da pele

ideaisparaalimentossaudaveissemcomprometersabor,

CONHECA O PORTIFOLIO aroma ou textura.

Comaltopadraodeexceléncia,atuamosnosmercados

A Gelco International oferece solu¢des de alta qua-

alimenticio,farmacéutico,nutracéuticoecosmético,focan-

lidade para os mercados alimenticios, farmacéuticos, . . .
P doemcrescimento, sustentabilidade eresponsabilidade

cosméticos, nutracéuticos e de nutricao animal. . . .
junto aos nossos clientes e parceiros.

APLICACOES EM GELATINA:

e Sobremesas,doces/balas, produtoslacteos,capsulas
moles/duras, embutidos, clarificacao.

PRINCIPIOS:

e Respeito pelos direitos humanos
e Melhoria continua do nosso desempenho ambiental
e Transparéncia e ética

A Gelcodesenvolveualinha de colageno GelcoPEP", . . .
e Geracdo de valor econémico social

um ingrediente neutro em sabor e odor, ideal para

atender as demandas da industria. CONTATO b ;}

@ magali.carrega@gelcointernational.com k: ®
@ @ gelcointernational.com GEICOPEP

@ @ gelcopep.com
www.gelcopep.com
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DENVER

ESPECIALIDADES QUIMICAS

denverespecialidades.com.br

somos 2 Denver Especialidades, uma empresa

brasileira do Grupe Formitey, especializada na fabricagio
e Carboximetikelulose de S3die (CHIC). Produzimos
= comercializames CMC de diversas especificagies,
atendende tante o mercado Interns quants o externs,

Ternos laboratorics dedicades ao desemvclamento
= sclugies para diversas inddstrias, como tintas,
petraleo, mineracis, ceramica, papel, detergentas 2
setores regulamentades como alimenitos, cosmreticss 2
higiene pessoal.

Algm diz=o, contamos com uma filial ern [tapew, cnde
fabricames especialidades comao Triacsting e Acstate de

Palwvinily, atendendo a urna ampla gama de aplicagies.

Carboximetikeluss de Sadio (CMC) & um derivado
anidnico de celulose, urmn éter celuldsico feiclkegicaments
inarte (nao cddrice). E solivel em dgua fria cu quente 2
insclivel 2m solventes orpinices. MNa nddstria dimenticg,
suas principals fungdes s3o espessante, estabilizante,
urmectante, agerite de revestimants, agerite de wolume,

=rnuksificante, agente de endureciments e gelificants.

Além disse, destaca-se a capacidade de estabilizar

proteinas por mein da formagas de complexcs,

O CHME, produzide pela Denver £ comercialzado com
diversas marcas comercials, destinada principalmente
para o mercade alimenticic, 2 marca DEMYERCEL FG
conternpla o5 CMCs de alta pureza (Food Grade), trata-
se de um aditive BPF ou GRAS {(Generally Recognized s
safe). O CMOCs que compde essa familiz de produtos
iz produzidos e cumnprem o5 requisitios de acorda com

a5 boas praticas de fabricacie.

A Denver tern se dedicade 2 oferecer sclugdes
quimkas iIncvadoras para o setor almenticie, com focs
ra cortinukdade e sustentabilidade.

Trabalharres paragarantic sernpre o5 mats altos padrdes
de I|'J1|I:|1l:|?. saguranga de alimeritos 2 responzabilidade
,,,,, | biscardo atender 5= necessidads

I L CAISCan o 3T g G-l L ]
forma eficientz e corsciente, alinhando inovagio com
praticas que respeitarn © meio arbiente 2 2 sadde dos

consumidoras,

denverigoenvererpeciaicoaes. com.or

& (1174613-2770

A unica fabricante
nacional de CMC purificado.

Com qualidade certificada e desempenho
axcelente, nosso CMC garante estabilidade,
textura e alta eficiéncia para a inddstria
alimenticia. Da producdo ao consumidor,
oferecemos a inovagdo certa para elevar
seus produtos ao mails alto padrao.

" Padrao internacional
Alto desempenho

1 Compromisso com a exceléncia

nossas certificagtes

m“‘*t':- :

Acesse nosso site e saiba mais.
denverespecialidades.com.br

{) DENVER

ESPECIALIDADES QUIMICAS f in  @denverespecialidades
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agropalma

agropalma.com.br

SOBRE NOS

Somosumaempresabrasileirareconhecidaemtodo
o mundo como referéncia na produgao sustentavel de
solucdes com 6leo de palma. Nossa trajetdriacomecou
em 1982, nomunicipiodeTailandia (PA),enossaatuacao
perfaztodaacadeiaprodutiva-dafabricagdodemudas
aooleorefinadoegordurasespeciaisassolu¢besdealto
valoragregado.Em2002,fomospioneirosnolancamento
doprogramadeagriculturafamiliar,que hojecontacom
374 agricultores familiares e 63 produtoresintegrados.
Esses produtores parceiros sao nossos fornecedores
maisimportantes, respondendo porcercade 23,3%dos
frutos processados em nossas fabricas.

Guiados pelo compromisso com o planeta e as pes-
soas,seguimosavancandoemnossaspraticasparatornar

a palma sustentavel uma referéncia brasileira.

NOSSOS PRODUTOS

Atravésdeumacadeiadesuprimentostotalmente
rastreavel, desenvolvemos produtos que sao destina-
dos adiversas industrias e oferecemos as melhores
solucdesparaossegmentosdepanificacao,confeitaria,
culindria, lacteos e sorvetes, frituraindustrial, cosmé-

ticos e oleoquimicos.

Nosso portfélio também conta com formulagdes
organicas e com solu¢des customizadas criadas de
acordo com as necessidades de cada cliente.

Além de contar com a tecnologia de ponta em
nossa refinaria multidleos, sequimos em constante
evolucdo para atender as mais diversas demandas e

criarsolugdescadavezmaisinovadorasesustentaveis.

PRESENCA

Nossaoperacdaoestadivididaentrequatrounidades,
localizadas no Para e em Sao Paulo. No Para, contamos
com maisde 107 mil ha de terras, divididas em 64 mil
ha de reservas florestais protegidas e 39 mil ha de
palmeiras plantadas.

Atualmente, dispomos de seis industrias de extra-
cao de bleo bruto, duas refinarias e um terminal de
exportacao alfandegado, e empregamos cercade 5

mil colaboradores.

CONTATO

@ comerciall@agropalma.com.br
@ 112505-6403

@ agropalma

Toda receita

de sucesso comeca ‘ l
com ingredientes

de exceléncia

— Conheca nossas
solucoes multiéleos 6'

Oleos e gorduras para as industrias de alimentos,

de producao a entrega do produto final ao consumidor.

cosmeéticos, oleoquimicos e organicos. Amplo e versatil,
nosso portfolio conta com a solucao ideal para empresas
que buscam alta performance, do manuseio na linha I

Conte com nossa experiéncia para encontrar
a melhor solucao para seus desafios.

Com um time de P&D dedicado e tecnologia de ponta,
tambem desenvolvemos solucdes customizadas para atender
as mais diversas demandas dos nossos clientes.

agropalma.com.br



SUPLEMENTO: VITAMINAS E MINERAIS CORBION

A | pditivos GLP-1 impulsiona mercado de

Ingredientes ; , .
K\ produtos mais saudaveis
\/Itamlﬂas e Ofertar alimentos e bebidas mais nutritivos tem sido

uma alternativa para atrair consumidores que buscam

Minerais

um estilo de vida mais equilibrado

Independente da idade e perfil, os
consumidores mais preocupados com a
saude buscam cada vez alternativas em

vitaminas e minerais. No suplemento

especial desta edicao sao apresentados

ariigos técnicos sobre temas relevantes

de empresas que atuam no setor. Seu

s para éste ramo . especifico de atividade, L b . o
\ redlgldos pelo departamento competente
. conteudo tem cardter informativo, sendo

1 de inteira responsabilidade de seus autores.

@)#:-

@ corbion \JHIHOL

e e Corbion

Conﬂra 3 Seguir as principais Nos ultimos meses, estudos tém sido  bebidas, j& que dados da PwC indicam
. =~ conduzidos para entender como o con-  que gastos desse setor devem cair em
INOVACOES para O setor

sumo de medicamentos GLP-I, como  US$ bilhdes até 2034. Para entender
Ozempic, Mounjaro e derivados, tem  melhor este cendrio, a Corbion empresa

ADITIVOS | INGREDIENTES

impactado na industria de alimentos e  de ingredientes sustentdveis que defen-
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CORBION

de a preservagao por meio da aplicagcao
da ciéncia, conduziu o estudo “Efeito de
GLP-1: Adaptacdao as necessidades evo-
lutivas dos consumidores”, realizado nos
Estados Unidos, para apontar caminhos
interessantes para o desenvolvimento de
novos produtos.

Apesar das preocupacdes do setor de
alimentos e bebidas com a drastica redu-
¢do na receita, provocada pela mudanca
de habitos dos consumidores, o que surge
com esse cendrio sao novas oportunida-
des para o desenvolvimento de produ-
tos, com maior valor nutricional, adicdo
de fibras, proteinas e por¢des menores,
para atender a demanda de pessoas com
menor apetite e maior preocupagao com
a qualidade do que € ingerido.

O estudo da Corbion revelou que 77%
dos respondentes tiveram reducao no
apetite, resultando em comer menos ao
longo do dia, consumir menores por¢des
e mudar a composicao de suas refeicdes.
A consciéncia alimentar também apare-
ce com mais destaque, os entrevistados
disseram avaliar os rétulos que apontam
a quantidade de proteinas, calorias, agu-
car, carboidratos e gorduras totais, bem
como as alegacdes das embalagens que
contenham informacdes como rico em
proteina, baixo teor de acudcar, livre de
aditivos, sem adicao de acucar e contém
ingredientes reconhecidos.

Uma mudanca significativa dos habitos
dos usudrios desse tipo de medicamento

¢ que 60% relataram reduzir refei¢des
feitas na rua, enquanto 52% aumen-
taram o preparo de comida em casa.
Houve aumento de 45,5% no consumo
de vitaminas e suplementos, de 35,6%
no de alimentos e bebidas para nutricao
esportiva e 15% a mais no consumo de
carnes frescas.

Os entrevistados também afirmaram
consumir mais proteinas em suas refei-
coes e apontaram suas preferéncias em
cada momento do dia, 55% privilegia os
ovos no café da manh3, para o almoco,
o frango € a opcgdo favorita de 38%, e
também aparece como o mais consumido
nos jantares, com 30%.

O que parecia um desafio aos de-
senvolvedores de alimentos e bebidas,
€, na verdade, uma oportunidade para
repensar os produtos, oferecendo me-
nores porcdes e focando na qualidade
nutricional das op¢des. Para desenvolver
alimentos e bebidas que atraiam os con-
sumidores que utilizam medicamentos
GLP-1, conte com a Corbion e suas so-
lucdes para as industrias.

E-mail para contato: contato_br@corbion.com

Corbion

2«9 o

WWw.corbion.com

LITHOLIFE

A forca natural do calcio de
algas marinhas

Com composicao organica e alta absorcao, o calcio
da alga Lithothamnium se destaca como alternativa
funcional aos sais inorganicos ainda amplamente

utilizados.

Rica em mais de 70 minerais naturalmente biodisponiveis, a alga calcdria Lithothamnium apresenta
absorc¢do superior ao cdlcio inorgdnico, sendo uma opgdo estratégica para inovagdes em satide
nutriciondl.

ALTERNATIVA VEGETAL AO CALCIO DE

A alga Lithothamnium
destaca-sedestaca-se como
fonte superior de cdlcio
organico, com biodisponi-
bilidade até 40% maior que
a dos suplementos a base
de rochas, ainda comuns no
mercado. Com mais de /0
minerais naturalmente bio-
disponiveis, apoia a saude ds-
sea, muscular e imunoldgica.

No Brasil, a Litholife pro-

cessa a alga em sua forma
mais pura,com certificacdes A Litholife oferece uma solu-
USDA e FDA.Suatecnologia  ¢ao confidvel para empresas

, . (", LITHO ]
preserva as propriedades  B2B que buscam inovar e WA/ emias s aans pans b st
bioativas, garantindo eficién-  agregar valor nutricional e
cia e estabilidade para pro-  naturalidade aos seus pro- www.litholife.com.br

dutos inovadores e naturais.  dutos.
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EDICAO ESPECIAL 10 ANOS

FABRICANTES

TOP DISTRIBUIDORES
EXECUTIVO DO ANO
EMPRESA DO ANO




