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O protagonista

Inovacoes e tendéncias da Vez
no setor de ingredientes

para alimentos e bebidas
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ESTRELANDO:
O SUPER

COLAGENO

Navegue clicando nos temas

abaixo em cartaz e Boa Leitura!

A Cola que

une tudo

Tecnologia
em cena

Enciclopédia

De fora para
dentro contra o
envelhecimento

Regulamentacao

Alternativas

O que rola
no setor

Colageno em
nimeros

As estrelas
do setor

A COLA QUE UNETUDO

A palavra collagen vem do grego KoM
(kolla), que significa “cola”, e do sufixo -yev,
(gen), significando produtor. O colageno € @
uma proteina fibrosa que serve como
um bloco de construgao fundamental | N
em varios tecidos conjuntivos do corpo, \ / \\
incluindo pele, ossos, tenddes, ligamentos e | r
cartilagem. E a proteina mais abundante em ma-
miferos, constituindo cerca de 30% do contetdo
proteico do corpo e desempenhando papel essencial na
garantia da coesao, elasticidade e regeneragao de nossos
tecidos conjuntivos. As concentracdes mais altas sao
encontradas em tecidos conjuntivos, 0ssos e pele: essencial-
mente, € a cola que une tudo!

A forma natural, nao processada, € conhecida como co-
lageno nativo e sao suas fibras que, com o tempo, sofrem
danos, resultando na perda de espessura e resisténcia, con-
tribuindo para o processo natural de envelhecimento. Sua
estrutura em tripla hélice e organizagao em fibrilas e fibras
€ altamente organizada e robusta, conferindo-lhe as pro-

priedades de forga e resisténcia.

ESPECIAL COLAGENO

A Cola que une tudo

ADITIVOS | INGREDIENTES

w


https://en.wiktionary.org/wiki/%CE%BA%CF%8C%CE%BB%CE%BB%CE%B1

OJusWIday|2AUD O BJIUOD OJJUu=sp eJed BJO} 2

ADITIVOS | INGREDIENTES

N

ESPECIAL COLAGENO

ELASTICIDADE
REGENERACAO
FORCA

E por conta de seus beneficios e
possibilidades que o coldageno “cola”
as pontas da cadela produtiva da
industria. Enquanto fim da cadeia,
consumidores, temos no coldgeno o
protagonista na corrida em busca de
saude e autoestima; e como players
do setor de ingredientes, ele € foco
de estudo, pesquisa, inovagoes, langa-

mentos e apostas - certeiras.

RESISTENCIA

ESPECIAL COLAGENO

DE [FORA PRADENTRO

CONTRA O
ENVELHECIMENTO

Para os consumidores tirarem
proveito dos beneficios naturais
do coldgeno, de fora para dentro,
ele precisa ser processado, pois

sua digestao é dificil. Esse processo,

conhecido como hidrélise, envolve a N
decomposicao das ligagdes moleculares entre

suas fibras, transformando-as em pequenos peptide-

os, que podem ser digeridos e absorvidos pelo corpo huma-

no. Por isso, os desafios e, consequentes, inovagdes do setor

de alimentos e bebidas orbitam ao redor dos processos de

extragdo, visando a melhoria da eficacia, absorgao e abor-

dagem terapéutica do colageno.

““Diante da crescente escassez de

proteina, o coldgeno surge como uma solugdo promissora, devido a sua rica com-
posicdo nutricional e beneficios a saude. Ele se destaca por ndo alterar as caracte-
risticas organolépticas dos produtos, mantendo sabor, cor, aroma e textura inalte-

» L »»
rados, o que facilita sua aceita¢do e consumo regular.

Heloisa Moraes, Marketing Gelco Brasil

A Cola que une tudo
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““Produtos alimenticios enti-
quecidos com coldgeno podem
fornecer aporte proteico e
funcionalidade biologica para

manutencdo da sadde.”’

Vivian Zague, Diretora de Pesquisa Clinica em
Saude e Nutri¢do da

Genu-in, Grupo |BS

““O colageno pode ser utilizado
como aglutinante em barras de
cereais, reduzindo ou eliminando
o uso de xarope de glucose; em
formulacdo de barras de proteina,
conferindo maciez a massa; como
emulsificante, reduzindo uma par-
te da gordura em sistemas como
recheios de biscoito e chocolates;

para clarificacdo de bebidas etc.”’

Leia Tomaz, Diretora de Marketing Latam

Gelita

O QUE
ROLA NO
SETOR:

COLAGENO TIPO Il NAO
DESNATURADO

Funciona por meio da modulagao
do sistema imunoldgico para
apoiar a satde das articulagdes.

PEPTIDEOS BIOATIVOS

Obtidos para gerar fragmentos
de coldgeno com atividade
bioldgica especifica, interagem
com as células, estimulando a
produgao de tipos especificos
de coldgeno para promover

a regeneragao e reparo dos
tecidos de forma mais eficiente.

ESPECIAL COLAGENO

INTEGRACAO DE
BENEFICIOS

Destaques entre os fornecedores do setor!

InterHealth

COMBINACAO SINERGICA COM
OUTROS NUTRIENTES-CHAVE

Como glucosamina, condroitina e

MSM (metilsulfonilmetano), promove a
regeneragao da cartilagem e melhora da
flexibilidade articular.

PROCESSOS DE HIDROLISE

Especificos para otimizagdo de coldgeno e
peptideos bioativos que garantem qualidade,
funcionalidade e estabilidade na aplicagao
em diversos sistemas alimenticios e bebidas.

O que rola no setor
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SUPLEMENTOS
NUTRICIONAIS

Destaques entre os fornecedores do setor!

Capsugel/l onza

A popularidade dos suplementos de coldge-
no, disponiveis em po, capsulas e gomas, conti-
nua a crescer, com a conveniéncia € maior absor-
cao ganhando cada vez mais espago. Aqui, entram
em cena inovagoes em solugdes personalizadas
para encapsulamento e formulagio de ingre-
dientes ativos; tecnologias avancadas para garan-
tir a estabilidade e a biodisponibilidade
dos ingredientes; sistemas de liberagao controla-
da em multiplas fases; e estabilizagdo com uso de

antioxidantes naturais.

““Produtos alimenticios com coldgeno podem
complementar a dieta, fornecendo proteinas
e peptideos bioativos.”’

Vivian Zague, Diretora de Pesquisa Clinica em Satde e Nutri¢cdo

Genu-in, Grupo |BS

ESPECIAL COLAGENO

Em Pé: versatilidade de uso; absorgao rapida; perso-
nalizacdo da dosagem. E a forma mais comum e difundi-
da, dominando o mercado com participacao na receita de
mais de 65% em 2023. Tem prego mais baixo do que as
outras e, quando vendido puro (sem aditivos ou sabor),

requer uma melhor qualidade sensorial (sabor neutro).

Em cépsula: conveniéncia, dosagem precisa; protecao

dos ingredientes contra agao do ambiente externo.
Permite utilizar produto de baixa qualidade sensorial

(sabor caracteristico mais evidente).

Em goma: diversidade de sabor; palatabilidade, facilidade de
consumo, facilidade de digestao, conveniéncia, dosagem contro-
lada. Atualmente, vem ganhando popularidade significativa como
uma forma conveniente e saborosa de consumo, com proje-
¢ao de mercado de chegar a US$ 14,5 bilhdes até 2030, a uma
CAGR de aproximadamente 12,5% no periodo de 2022 a 2030.

O que rola no setor
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COMBINADO COM
ALIMENTOS E BEBIDAS
FUNCIONAIS

Destaques do setor!

Alimentos e bebidas tém sido um veiculo popular de
incorporar colageno na dieta diaria, oferecendo uma
maneira conveniente e saborosa de obter os seus
beneficios. Aguas enriquecidas, barras de proteina,
logurtes, snacks, bebidas energéticas, cafés, bebidas
ldcteas, sorvetes, shakes, sucos e chds. A lista de novi-
dades é extensa e promete crescer em alimentos orga-
nicos, sem gluten, e sem adicao de agUcares; combina-
cao com nutrientes complementares, como vitaminas
C e E, 4cido hialurénico e minerais, que potencializam
seus efeitos antioxidantes e anti-inflamatdrios; e combi-
nacao com ingredientes funcionais, como superfoods

(chia, agal e quinoa) e probidticos.

;1 ESPECIAL COLAGENO

““A conscientizacdo crescente sobre saude e
bem-estar levou os consumidores a buscarem
solugdes naturais, como suplementos e bebidas
com colageno. A industria alimenticia respondeu
incluindo-o em produtos como barras de protei-
na, shakes, gomas, cafés e aguas, facilitando o

consumo didrio.”?

Heloisa Moraes, Marketing Gelco Brasil

O que rola no setor
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Destaques do setor!

FOCO NA SAUDE
DlGEST|VA Essentia Pharma; Bionovis

O mercado esta de olho e em largo crescimento, refletindo a tendéncia global de
aumento na demanda por produtos que promovem a saude intestinal, impulsionada pela
conscientizacao sobre a importancia do trato digestivo para o bem-estar geral. Aqui,
nosso protagonista beneficia o sistema gastrointestinal de vdrias maneiras, suportando
a mucosa do intestino, auxiliando na sua manutengao e na reparagao de suas barreiras,
estimulando a producao de dcido gastrico, e até promovendo a sadde das células. As
principais novidades estdao nos suplementos que combinam colageno com prebiéticos,

fibras ou probidticos.

PESQUISA E COMPROVACAO
CIENTIFICA

Destaques do setor!

Pesquisas cientificas robustas e estudos clinicos sao fundamentais
para comprovar os beneficios do coldgeno e garantir a confiabilidade
das suas alegagdes de saude. Frequentemente, o foco dos estudos é
a sua eficacia, a fim de construir um corpo de evidéncias sdlidas que
assegurem a qualidade e a confiabilidade das informacdes apresenta-
das. Além dos estudos clinicos, a pesquisa também € essencial, pois
aborda aspectos como absorgao, biodisponibilidade e mecanismos

de agdo no organismo humano, fortalecendo as alegacdes de saude.

ESPECIAL COLAGENO

CLEAN LABEL E
TRANSPARENCIA

Destaques do setor!

|
-

A preocupagdo com sustentabilidade
e origem dos produtos esta cada vez mais evi-
dente, com forte movimento para a utilizagao
de ingredientes clean label e naturais. As ino-
vagdes em coldgeno tém se concentrado em
atender essas demandas, por meio de proces-
sos de produgdao mais transparentes e €ticos,
garantindo a procedéncia e a qualidade dos
ingredientes, com controle desde a origem, por
meio de rastreabilidade em tempo real. Méto-
dos avancados de extragao e purificagiao estao
possibilitando que o coldgeno mantenha suas
propriedades funcionais, sem comprometer a

integridade do produto final.

O que rola no setor
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““A preocupacdo com a origem dos produtos é crescente. Desenvolvemos
0 Unico colageno com controle desde a origem, com rastreabilidade em
tempo real das fazendas de gado, por meio de monitoramento via satélite,
assegurando que ndo estdo envolvidas com desmatamento, ocupagdo de

. 7 4 - ’,
terras lndlgenas ou dreas de conservacao.

Vivian Zague, Diretora de Pesquisa Clinica em Saude

SNTTERFGenu-in, Grupo |BS

““Ha um forte movimento para utilizacéo de ingredientes clean label e de

origem natural, o coldgeno funcional, por ser uma proteina ndo alergénica, é

uma alternativa de aplicagdo nos alimentos livres de alergénicos, melhorando

a textura e o aporte proteico do produto final.”’

Thalita Obara, Gerente de P&D da [NE¥EIslae, pertencente ao

““Os resultados de diversos estudos clinicos realizados com o consumo do
Peptan® comprovam os diversos beneficios que proporciona ds pessoas que
buscam um estilo de vida saudavel. As pesquisas com Peptan® em dreas
emergentes seguem aceleradas e tém revelado novos beneficios do produto no
segmento de nutrigdo esportiva e beleza. Além disso, a Rousselot € a primeira

empresa a demonstrar que a suplementacdo de coldgeno pode melhorar a

qualidade do sono.”’

Marcia Silva, Business Development Specialist [Relll55=][®

GelcoPEP [2I=E1NWY

Sua nova dose diaria

Descubra o poder do novo peptideo de colageno
GCelcoPEP®Beauty!

Com sua férmula de baixo peso molecular, garante uma
absorcdo rapida e eficaz, focando em minimizar rugas e
linhas de expressao. Torne sua pele maisfirme e realce sua
beleza natural.

O envelhecimento da pele € um processo natural
influenciado por fatores internos e externos, levando a
diminuicao na producao de colageno, resultando em
rugas e linhas de expressao. A suplementacao diaria de
colageno hidrolisado € uma alternativa para diminuir
esses efeitos.

GelcoPEP®Beauty € um peptideo de colageno de baixo
peso molecular que auxilia a minimizar rugas e linhas de
expressao com uma dose diaria de 2,5g. Com salbor e odor
neutros, pode ser usado em diversas aplicacdes como
bebidas, sachés e balas de gelatina. Promovendo firmeza,
elasticidade e hidratacao da pele, além de fortalecer
unhas e cabelos, sendo um aliado natural para a beleza da
pele.

Auxilia rugas Fortalecimento
e linhas de unhas e cabelos
expressdes

Firmezae Hidratacdo
elasticidade da pele

da pele

ESTE PRODUTO SERA LANGCADO NA
FOOD INGREDIENTS SOUTH AMERICA.

Confira nosso estudo clinico sobre o GelcoPEP®Beauty
em Nosso site www.gelcopep.com

South America

06 A08 DE ACOSTO ESTANDE F-07 (SAO PAULO EXPO, SP)

Venha nos visitar, além do lancamento do GelcoPEP®Beauty,
teremos Nossas aplicacdes para degustacao.

Serd um prazer recebé-lo.

Esperamos por vocé!

PRODUZIDO POR GELCO GELATINAS DO BRASIL LTDA

GELCO

GELATIN AND COLLAGEN EXCELLENCE

GelcoPEP’

+55 (19) 3852 8109
+55 (19) 3852 8150

€ www.gelcopep.com
nosso site!
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yroducdo é um ncia
sso colage rodu-

a plant ustrial super .

)nectada, com tecnologia 4.0,
mais exigentes certifica-
Jeg de seguranca dos

E Y
alimentos.”’

Vivian Zague, Dire e Pes f em Satde e

Nutri

ESPECIAL COLAGENO

TECNOLOGIA EM CENA!

Tecnologia em cena
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AGRICULTURA
C E I_U I_AR E O No Brasil, embora essa tecnologia ainda esteja
CO I_ AG E N O em desenvolvimento e nao seja tao ampla-

mente difundida quanto em outros paises,

AN | MAL— F RE E ha algumas iniciativas que estao explorando

solugcdes emergente. A Ecovative, por exem-

plo, embora seja uma empresa sediada nos

O método envolve o cultivo de colageno em : :
Estados Unidos, tem parceria com empresas

biorreatores, eliminando a necessidade de fontes o -
brasileiras para desenvolver materiais sus-

de origem animal, satisfazendo a crescente procura P : -
tentavers, incluindo biomateriais que podem

por produtos livres de crueldade e oferecendo uma : - : :
potencialmente incluir coldgeno produzido

alternativa sustentavel aos métodos tradicionais de . ’
de maneira sustentavel.

extragao. : : D :
¢ Universidades e instituicdes de pesqui-
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sa brasileiras também estao comecando a

pioneira na producao de coldgeno sem origem animal, : , .
explorar a biotecnologia para produgao

por meio da agricultura celular. Outros players sao : o S -
de biomateriais, o que inclui a produgao

a Geltor (EUA); a CollPlant (com sede em Israel), de coldgeno por métodos como a agri

que utiliza plantas geneticamente modificadas para -
cultura celular. Algumas startups estao

produzir coldgeno humano recombinante; a Genecis - : : :
Iniciando pesquisas na area de coldgeno

Bioindustries (Canadd); Biotech Foods (Espanha), e a : : P
animal-free no Brasil, em estdgios iniciais de

BlueNalu, que esta expandindo para produzir cola- :
desenvolvimento.

geno marinho com biotecnologia.
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FERMENTACAO
MICROBIANA PARA O
COLAGENO VEGANO

A fermentagao microbiana representa uma fronteira
promissora na produgao de coldgeno, oferecendo uma
solugdo inovadora para os desafios éticos e ambientais
associados ao colageno tradicional. Entre as vantagens
do seu uso, que inclui cosméticos, alimentos e bebidas
funcionais e medicina regenerativa, destacam-se as cre-
denciais éticas e sustentaveis, alta pureza e qualidade
controlada, personalizagao e flexibilidade de producao,
seguranca e compatibilidade para uma ampla variedade
de fins.

A norte-americana Geltor langou o que € conside-

rado o primeiro coldgeno vegano para o mercado de

alimentos e bebidas. PrimaColla foi projetado para ser
um substituto idéntico ao colageno de origem animal
e € particularmente adequado para aqueles que seguem
dietas Kosher, Halal e paleo, atendendo hoje também
um mercado mais amplo de consumidores conscientes.
Ele também estd sendo produzido em escala comercial,

desde meados de 2022, pela alema Arxada AG.

ESPECIAL COLAGENO

NO BI’aSI|, o mercado de coldgeno produzido
por meio de fermentagao microbiana € visto com crescen-
te interesse, embora ainda esteja em estdgio emergente.
Apesar do potencial, enfrenta alguns desafios, como os
altos custos iniciais de desenvolvimento e produgao, a ne-
cessidade de educacao do consumidor sobre os seus be-
neficios e a competigao com produtos de coldgeno animal

estabelecidos.

A Aunare langou o Veconare, um colageno vegano
obtido a partir de um processo de fermentagao da glicose
proveniente da cana-de-agUcar, que, combinada a extra-
tos botanicos e vitamina C, € capaz de emular o processo
da sintese natural de coldgeno no corpo humano. Pode
ser usado em suplementos (capsulas, po para preparo de
bebidas e gomas) e em produtos prontos para consumo,
como bebidas. Além dela, a startup brasileira PlantEra esta
na vanguarda de explorar novas biotecnologias que podem
incluir fermentagao microbiana para produgao de coldge-
no no futuro, embora seu foco principal nao seja exclusiva-
mente o nosso protagonista. Da mesma forma, a
Nutralngredients, conhecida por seus suplementos ali-
mentares e ingredientes naturais, estd comegando a explo-
rar biotecnologias avancadas, o que pode eventualmente

Incluir a produgao desse tipo de colageno.
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Genu-in°

UNICA MARCA DE COLAGENO
QUE POSSUI O CONTROLE DA
MATERIA-PRIMA DESDE A ORIGEM.

g

Genu-in é cuidado e inovagao do comeco ao fim. Ja nas fazendas, os fornecedores sdo monitorados
diariamente através de satélites exclusivos para garantia das melhores praticas de sustentabilidade e
bem-estar animal. A marca ainda € a Unica com transporte dedicado e especializado, permitindo maior
controle da temperatura da matéria-prima, proporcionando um produto final comm melhor qualidade
sensorial e funcional. Atuando como indUstria 4.0, Genu-in também é sindbnimo de sustentabilidade
com uma fabrica prépria totalmente automatizada, além do foco no desperdicio zero e redso da agua.

Toda essa cadeia integrada de cuidados representa o compromisso da Genu-in em oferecer coldgeno
da mais alta qualidade com total rastreabilidade, controle e transparéncia desde a origem.
Confiabilidade assim, s6 com Genu-in.

Conhega @Genu-in" | Life
Os Peptideos de Coldgeno Genu-in Life possuem alta pureza, com teor de proteina superior a 97%*,

alta biodisponibilidade e bioatividade. Por isso, sdo a solug¢ao ideal para o cuidado integral do corpo.

~ - Saude da pele - Saude das articulacoes
o
AQAO 360 - Saude dos ossos - Saude dos musculos

com O NOsSso time
comercial e saiba mais.

EE{FE Entre em contato @ Geﬂu—iﬂ®

www.genu-in.com

*Com base no peso seco
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REGULAMENTACAO

O uso de coldgeno em alimentos, cosmé-
ticos e outros produtos no Brasil é estabe-
lecido pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (ANVISA), que possui regulamen-
tagao especifica e quantidades permitidas de
acordo com o tipo de produto e a finalidade
de uso. Para alimentos e suplementos alimen-
tares que contém colageno, as regulamenta-
coes aplicdveis incluem a Resolugao RDC n°
63/2000, que estabelece os requisitos técnicos
para fabricagao, comercializagao e uso, abor-
dando aspectos como ingredientes permitidos,
boas praticas de fabricagao (BPF), rotulagem e
alegacoes de propriedades funcionais e/ou de
saude; e o Regulamento Técnico n° 27/2010,
que define os requisitos para a fortificagao de
alimentos com nutrientes, incluindo o coldge-
no, estabelecendo limites de uso e especifica-

¢oes para garantir seguranca e eficacia.

ESPECIAL COLAGENO

Para alimentacao e suplementacao, por exem-
plo, a ANVISA n3o especifica tipos de colageno

aprovados, mas geralmente sao aceitos colagenos

hidrolisados (peptideos de coldgeno), que sao

mais facilmente absorvidos pelo organismo. Da
mesma forma, as quantidades permitidas sao
estabelecidas com base em normas de seguran-
¢a alimentar e podem variar de acordo com a
legislacao especifica para cada tipo de produto.
Nao ha um limite Unico estabelecido, pois de-
pende da formulagao e das alegagdes especificas
do produto. Os mesmos critérios se aplicam ao

uso de colageno em cosmeéticos.

13 : . :
O entendimento e regulamentagdo do coldgeno como
proteina apta para uso em alimentos, reforca o qudo
promissor ele como ingrediente, que vem se destacando como

: L ”
insumo de alta funcionalidade em produtos processados.

R e e A2 hx Ll \ovapron, Grupo |BS

Regulamentagao
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NO MUNDO_

O mercado deve dobrar | =2 & |
em 6 anos!* ~»

Destaque especial para o \ > | —— . O

R

Mercado de suplementos de

colagenos, que gerou receita
de US$ 2,3 bilhdes em 2023
(US$ 2,5 bilhdes em 2024,
estimativa), de acordo com novo es-
tudo da Persistence Market Research.
A demanda mundial deve acelerar

[ 3

em 6,8% CAGR e atingir cerca de
US$ 4,5 bilhoes até 2033.

COLAGENO EM NUMERO

2024 USS$ 10 bilhoes
2030 USS$ 20 bilhoes

Colageno em nimeros

CHEMYUNION
Inspiring Innovation

Fonte: Persistence Market Research

Estudo Tamanho e Tendéncias do Mercado de Suplementos de Colageno (2024-2033)
Data da publicagdo: Janeiro 2023

*Valor de mercado estimado total gelatina e colageno
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NA AMERICA DO SUL

O mercado de coldgeno € estimado em
US$ 108,82 milhdes em 2024, com previsao de
atingir US$ 141,79 milhdes até 2029, crescen-
do a um CAGR de 5,43% durante o periodo de
2024 a 2029, impulsionado principalmente pela

NO BRASIL_

O Pais detém a maior participagao no
mercado sul-americano, com previsao
de crescer a um CAGR significativo

de 6,2% durante o periodo de 2024 a
2030. Os principais fatores para esse

sua incorporagao na industria de alimentos e
bebidas em toda a regidao sul-americana. Deste
total destaca-se, mais uma vez, a fatia referente
ao mercado de suplementos de colageno, que
deverd registrar um CAGR de 4,8% durante o
perfodo de 2022 a 2027/, com o Brasil se desta-

impulso sao mudangas no estilo de vida e
evolucao das atitudes em salde, além do

o : envelhecimento da populagao brasileira.
cando com participagao proeminente.

2024-2030_ CARG de 6,2%

Colageno em nimeros

2024 US$ 109 milhdes

2029_ US$ 142 bilhoes

Estudos indicam que em 2050 a populagio acima de
60 anos sera equivalente a 25% da populagao global e o

Brasil esta seguindo essa tendéncia.

Fonte: Mordor Intelligence
Relatério Mercado de Colageno América do Sul n Fonte: 6W Research
Tendéncias de crescimento e previsdes (2024 - 2029) Relatério Mercado Brasileiro de Colageno (2024-2030)
Ano base para estimativa: 2023 . Data de publicagao: Julho 2023
Periodo do Estudo: 2019 - 2029 : Data de atualizagao: Abril 2024
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““As tendéncias futuras para o mer-
cado de alimentos e bebidas enriqueci-
dos com coldgeno hidrolisado sao diver-
sas e refletem as mudancas nas prefe-

réncias dos consumidores e nos avancos
tecnologicos. Os consumidores estdo
cada vez mais conscientes e interessa-
dos em produtos que fazem bem para a

saude e para o planeta.”

Vivian Zague, Diretora de Pesquisa Clinica em Saude e

N Genu-in, Grupo |BS

““O coldgeno combina valor nutricio-
nal e versatilidade, tornando-se essen-
cial nas formulacoes de alimentos e
bebidas e atendendo as necessidades
de saude dos consumidores e aos desa-
fios globais.”’

Heloisa Moraes, Marketing Gelco Brasil

?epton‘

A world of potential

NUTRICAO
ESPORTIVA MOBILIDADE
BELEZA DE
DENTRO PARA FORA

PARA CIENCIA E VERSATILIDADE, PEPTAN® E A ESCOLHA CERTA

Nossa marca de colageno hidrolisado (peptideos de colageno) é reconhecida pelo
seu padrao global de qualidade, versatilidade de aplicagbes, desempenho
sensorial (sabor e odor neutros) e solubilidade instantanea.

Com beneficios comprovados em estudos cientificos, Peptan® é o ingrediente
ideal para formulacao de alimentos, bebidas e suplementos para um estilo de
vida mais saudavel.

rousselot.brasil@rousselot.com Rousselot  GeLhex

ﬂ PeptanLatam ﬂ @RousselotHealth @ @Peptanlatam | by Darling Ingredients




FERRAMENTAS DE AT
CONVERSAO ONLINE

GUIA DE FORNECEDORES

COTACAO DEINGREDIENTES

O principal Portal do MERCADO
Asua DE INGREDIENTES ALIMENTICIOS
E DE BEBIDAS da Am. Latina vai

ConverSéO é além da informacdo. Somos

aliados do Fabricante, parceiros

a nOssa meta, do Distribuidor e referéncia como

FONTE DE CONSULTA da Industria
de Alimentos.

ENCURTAMOS DISTANCIA. FACILITAMOS DIALOGO.
CONECTAMOS FORNECEDOR e COMPRADOR.

www.aditivosingredientes.com

ESPECIAL COLAGENO

COLAGENO EM
ENCICLOPEDIA

Existem pelo menos 28 tipos diferentes de coldgeno,
mas os mais comuns sdo os tipos |, Il e lll...

Maior participacao de mercado, cerca de 35%, em 2023.

Forma mais abundante dentro da familia do colageno.

Elemento estrutural crucial em numerosos tecidos conjuntivos.

Versitil, valioso biomaterial.

Empregado em engenharia de tecidos, cirurgia estética e
sistemas de administracao de medicamentos.

Produtos bovinos sdo os preferidos na limpeza de feridas.

Proteinas biodisponiveis digestiveis.

Suplementos sio utilizados para prolongar a durabilidade das
articulagdes e reduzir a inflamagao.

Avancos tecnoldgicos nos processos de extragao impulsionam a
demanda pelo mercado de peptideos de colageno em um futuro
préximo.

Enciclopédia
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DE ORIGEM ANIMAL

Maior fatia do mercado 40% a 50% da participagao
de mercado, por conta da disponibilidade de gado e

da redugdo dos pregos no mercado global.

E abundante, econémico e oferece uma gama versatil
de aplicagdes, tornando-o uma escolha atraente para

os fabricantes.

Sua estrutura molecular se assemelha ao colageno
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humano, aumentando a sua eficacia no atendimento

de diversas necessidades de salide e cosméticas.

E a segunda fonte mais significativa 20% a 30% do mercado.
Feito de pele, tecidos, ossos e ligamentos de porcos.
Amplamente utilizado por ser semelhante ao colageno humano.
Baixo risco de reagdes alérgicas.

Usado para engenharia de tecidos cutaneos, reconstrugao

periorbital e tratamento de dor musculoesquelética crénica.

Encontrado em produtos cosméticos, pois auxilia na redugao de
rugas e na elasticidade da pele.

Peptideos de colageno porcino tém beneficios para os ossos e

beleza da pele.
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ESPECIAL COLAGENO

Representa aproximadamente 5% a 10% do mercado.

- /

ticadas, como galinhas, patos, gansos e perus).
Ricos em colageno tipo | e lll.
Frango € a principal fonte entre as aves.

Usado para tratar doengas articulares e artriticas, dores no
pescogo, has costas e outras dores que ocorrem devido a lesdes.

Aumenta a imunidade em geral.

doencgas cardiacas.
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Cerca de 15% a 20% da participagio.

Biodisponibilidade e taxas de absorgdo altas, portanto, mais eficaz para a salide de
forma geral, levando a uma maior demanda e, consequentemente, a pregos premium.

Sustentavel, baixo risco de doengas transmissiveis.

Em crescente popularidade no mercado.

Usado em uma variedade de suplementos.

Cada vez mais utilizado em cosméticos, como hidratante e umectante natural.

Mais caro, pois € derivado de pele e escamas de peixe (menos
abundantes e mais dificeis de obter em comparagao aos bovino e suino),

o processo de extragao e purificacao € mais complexo, pois envolve a
remocao de odores de peixe € a garantia de alta pureza e qualidade, o
que requer tecnologia mais avangada e custos operacionais mais elevados.

Acredita-se que a demanda por colageno a base de algas aumente bastante, por con-
ter os trés nutrientes vitais € todos os aminoacidos essenciais para produzir colageno.

E derivado da cartilagem do esterno (carino), ossos e pele das aves (domes-

Consiste em vitamina B, o componente vital folato, que auxilia na prevencao de

Pé de frango contém alta concentragao de coldgeno, especialmente tipos | e Il.
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ESPECIAL COLAGENO

AS ALTERNATIVAS!
Colageno...

g e

Type il
(bone and skin) \/ (cartilage) "/ (connective tissue)

Type IV Type V
(basement membrane) (hair)

Créditos foto: dreamstime_m_217225422.jpg
Foto 217225422 © Tatyanadolgovaphoto | Dreamstime.com

Funcional
Hidrolisado
Vegetal

ESPECIAL COLAGENO

| ESPECIAL COLAGENO |
COLAGENO FUNCIONAL

E especialmente processado ou formulado

para ser mais biodisponivel e eficaz em aplica-

coes especificas. Diferente do colageno utilizado em
produtos de beleza, o funcional se diferencia quanto
a funcionalidade, integridade de molécula, processo
produtivo e legislacao. Ele atua nas propriedades sen-
soriais do alimento, ou seja, além de aportar conteu-
do proteico, melhora caracteristicas como sabor;
textura e suculéncia. E um ingrediente promissor e
de alta funcionalidade em produtos processados,
entregando ao consumidor final caracteristicas

unicas que tornam o alimento melhor e mais

saboroso.

¢ , . _
O colageno funcional atua nas propriedades senso-
riais do alimento. Melhora caracteristicas como sabor,

A .99
textura e suculéncia.

Thalita Obara, Gerente de P&D da
Novapron, Grupo |BS.
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| ESPECIAL COLAGENO |
COLAGENO HIDROLISADO
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E aquele que, como o préprio nome diz, passou pelo
processo de hidrélise, onde as moléculas de proteina sao
quebradas em peptideos menores, tornando-o mais fa-
cil de ser absorvido, aumentando sua biodisponibilidade
e eficdcia em suas fungdes no organismo. Ele pode ser
comercializado tanto em suplementos alimentares (dis-
ponivel em pd, capsulas, comprimidos e formas liquidas),
quanto em alimentos enriquecidos; em produtos finais,
como barras de proteina, bebidas como smoothies, iogur-
tes, sopas. Tem excelente capacidade de retengao de agua,
absorcao de umidade, retencao e antienvelhecimento da
pele e capacidades antimelanogénicas. Além disso, apre-
senta menor viscosidade em solugao aquosa, odor neutro,
incolor, transparéncia, emulsificagao e estabilizagao, forma-
cao de espuma, formagao de filme, molhabilidade, solubili-
dade, dispersibilidade, compressibilidade do po, substancia

carreadora e baixa alergenicidade.

““A forma mais eficaz de
administracdo de colageno
é a versdo hidrolisada. O
processo de hidrélise reduz o
peso molecular do coldgeno,
facilitando a digestdo e

absor¢do pelo organismo.”’

Marcia Silva, Business Development

Specialist Rousselot

““O hidrolisado é um
ingrediente comumente
encontrado em produtos de
beleza e tem sido cada vez
mais utilizado pela industria
de alimentos e bebidas. O
seu uso evoluiu, trazendo
uma gama de beneficios
tanto para a saude quanto

bara a sustentabilidade.”

Vivian Zague, Diretora de
Pesquisa Clinica em Saude e
Nutricdo da Genu-in,
Grupo |BS

““O colageno hidrolisado é mais facilmente absorvido devido

a sua forma de peptideos, aumentando sua biodisponibilidade e

eficacia. Estudos cientificos mostram que o consumo regular pode

melhorar a saude da pele, articulacbes, ossos e unhas.”’

Heloisa Moraes, Marketing Gelco Brasil
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COLAGENO VEGETAL

O coldgeno verdadeiro, como proteina
estrutural, € encontrado apenas em animais.
Os profissionais de marketing, frente ao
nicho do mercado plant-based, inventaram
o coldgeno vegetal. S3o alternativas e
ingredientes a base de plantas que apoiam
a producao natural de colageno do corpo,
imitando algumas das fungdes e beneficios do
coldgeno de origem animal, sem fornecer o
proprio colageno. Entre eles, pode-se citar
0s aminoacidos e peptideos, como glicina,
prolina e hidroxiproling; a silica, um mineral
que auxilia na formagao de coldgeno; a
vitamina C, crucial para a sintese de coldgeno;
e o cobre, que desempenha papel na ligacao
cruzada do coldgeno e da elastina, o que ajuda
a manter a forga e a elasticidade da pele e dos

tecidos conjuntivos.

Ainda poderiam ser citados as proteinas a
base de plantas, fornecendo os aminodcidos
necessarios para a sintese de colageno;
alguns extratos vegetais, como a babosa,
que pode aumentar a producao de colageno
e melhorar a hidratacao e elasticidade da
pele; os extratos de algas marinhas, ricos
em nutrientes e antioxidantes que apoiam a
salde da pele e podem imitar algumas das
propriedades hidratantes e protetoras do
coldgeno; e a biotina, que apoia a salde da
pele, do cabelo e das unhas, promovendo a
producao de queratina e coldgeno do corpo.
Em resumo, no estado natural, o colageno
vegetal ndo existe ou, melhor, nao existia.
Hoje, ja se produzem reais opgdes veganas. A
biotecnologia estd nos reservando algumas
surpresas no campo de colagenos veganos e

animal-free.

ESPECIAL COLAGENO

Alternativas
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““O coldgeno é uma proteina encontrada
exclusivamente em tecidos de origem animal,
porém, € possivel fornecer a estrutura necessdaria
para formagdo de colageno utilizando aminodcidos,
extratos vegetais ricos em minerais e vitamina C,

por meio de ingredientes de origem vegetal.”’
Carla Lins, Diretora de Operagoes e Marketing da AUNARE

O Revive Collagen, foi indicado
na pesquisa do Future Market
Insights como um lancamento

promissor dentro deste mercado
emergente de “colagenos vegetais”.

(futuremarketinsights.com - Link do report: Vegan Collagen Market Size,
Share, Trend & Forecast by 2034 | FMI)”

" Caracteristica ‘p'ri_ncipaI:

‘ -
- * ESPECIAL COLAGENO

OS INGREDIENTES
ESTRELAS DO SETOR

\Veja em forma de tabela, clicando.no botdo ao lado * Clique aqui!

Genu |n® LIFE Feito pela () Genu-ine
Oquee ; el '- DR Pode serlncorporado em

peptideos de colageno _
: 8 barras de cereais, iogurtes,

bebidas lacteas, sorvetes, shakes,
chocolates, bebidas proteicas

. , e em aplicagdes submetidas ao
preservagao do colageno na _
o _ - cozimento, UHT e outras que
matéria-prima, consisténcia de alta ,

) N demandam aquecimento.
qualidade e sustentabilidade.

" ‘Beneficios de consumo? © " Atuacgio:

facilmente digerivel e com alta

S . Yy saude das articulagcoes, 0ssos,

A ~ musculos e pele, prevenindo e
ou seja, tém uma agao completa

: ~ atenuando os sinais do processo de
no cuidado de todo o corpo; sao

: envelhecimento.
resistentes ao calor.

Diferencial

Unico do mercado com controle desde a origem, garantindo rastreabilidade em
tempo real.

As estrelas do setor
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« v Conare ) Feito pela waggggse

Feito pela Rousselot

O que é: Pode ser incorporado em:

: . » = - B e ¢
e Y capsulas, p6 para preparo de bebidas, | : :

S . B B gomas e produtos prontos para : .

' ,Cfraéter!"stig:a‘ principal: © * consumo.

. Pode ser incorporado em:

colageno hidrolisado /peptideo de
. colageno

férmulas em po, barras proteicas,
bebidas transparentes/clear drinks,
produtos de panificagao, iogurtes,
processos de pasteurizagao, UHT e
preparagoes do dia a dia.

| obtido a partir de processo de 0 A'tu‘ag:.io': y ' :
- fermentagdo da glicose proveniente da st
cana-de-agUcar, combinada a extratos
botanicos e vitamina C.

, Caracteristica principal:
emula o processo da sintese natural R

de colageno no corpo humano.

excelente solubilidade, estavel em
. : : o : SRR uma ampla margem de pH, ao
o T 0 P . s aquecimento e compativel com outros
: o : ingredientes ativos.

'Atuagéoi

B i - : . G, | . Beneficios de consumo:

*

saude da pele e beleza, salde dssea,
nutrigao esportiva, apoio ao sono,
conforto intestinal.

"4 Novapro Aniﬁal Proteins e .-

: . 0K . aumento da hidratagao da pele,
Novapro Functional Systems .

melhoria da densidade de colageno da
derme, aumento da forca dos cabelos

Feito pela novapron®

. .

' O-que- & . - A .Pode ser irl.co.rpofétdd em: - i ' 8 e prevencao de queda, reducdo do

desconforto das articulagoes, melhoria
alimentos processados, de acordo _ da mobilidade e da funcao das
a2 peaeesidide do dfen, : B - articulagdes, reducao do desconforto

: ' muscular apos exercicios extenuantes,
: . ) : aceleragao da recuperagao apos esses
. .' Atuagio: . S i | exercicios e aumento da performance
~ S : : devido a redugao do desconforto,

colageno funcional

" Caracteristica principal:
: Sl ‘ comprovadamente, chega a corrente

sanguinea e atinge os tecidos,
proporcionando diversos beneficios.

atua nas propriedades sensoriais

do alimento, apresentando eficacia
mesmo em pequenas concentragoes
de acordo com o produto aplicado.

efeitos positivos ligados ao sono
e conforto intestinal em atletas e
individuos ativos. .

além de aportar conteddo

proteico para o alimento, melhora .

caracteristicas como sabor, textura

e suculéncia, atuando também na

oy . CoLe D : 8 redugdo de sinérese, melhoria de T p— . .o : cL T, »
' Diferencial S 1 fatiabilidade, redugdo da perda de R : . . . A -

: > coccao, melhoria de rendimento e T . o nE : i : * 5 :
reducao da quebra de emulsao em . : : ' : ) _— : , ,
produtos emulsionados. . % R e . R : .

funcionalidade, integridade de molécula,

processo produtivo e legislacao.

As estrelas do setor
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, GelcoPEP Behuty pela  OF€ : puro do Brasil.

o que é: - : Pode ser mcorporado em:

peptldeos de colageno bebidas, sachés e balas de gelatlna

Caracterlstlca prmcfpal S Atuag.'ao.

absorgao rapida e eficaz, dose diaria B firmeza, elasticidade e hidratagao da

de 2,5g, sabor e odor neutros. N pele, fortalecimento de unhas e cabelos,
minimiza rugas e linhas de expressao.
R T
Benéficios de consumo: .

previne o envelhecimento da pele, - leerenaali & A

tornando-a mais firme e realgando sua N ' >
férmula com baixo peso molecular.
beleza natural. o

Com 20 anos de vivéncia no mercado, Rudye Santos projetou uma fdbrica
exclusiva para coldgeno hidrolisado.

ve rl SOI® .i'v . ' | ' . ..
... e 2 . »
O que é: ° . * Pode ser mcorporado em: o
peptldeo e colageno Nosso produto exclusivo permite uma ampla gama de aplicagdes, desde suplementos em
geral, pds para preparo de shakes e capsulas, barras proteicas e até bebidas UHT.

Caracterlstlca prmmpal . . Atuag.a0° :

Na Acquion, temos um compromisso firme com a qualidade. Nossa fabrica conta com tec-
nologia moderna para a produgao de coldageno hidrolisado, sem a utilizagao de gelatina em
qualquer etapa, resultando no coldgeno mais puro e neutro do mercado.
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Além disso, tratamos 100% de nossos efluentes liquidos em estagao prépria de tratamento

oferece inimeros beneficios com beleza holistica e bem-estar através de Lo e destinamos 100% dos subprodutos sdlidos para a produgao de adubo organico. Temos
uma dose diaria baixa e eficaz de 2,5

gramas (Verisol® que é produzido com
matéria-prima de pescado requer uma | : ,
dose diaria de 5g) . .Diferencial -

pele, cabelos e unhas saudaveis. N o conseguido economizar aproximadamente 50% do uso de dgua em comparagao com os
métodos tradicionais de fabricagdao de coldgeno.

Portanto, nosso objetivo, além de fornecer coldgeno de alta qualidade, € garantir um futuro

Be.heficids‘de COI‘ISlLIh‘ib‘ beleza que vem de dentro! Ingerido . : sustentdvel e sauddvel para as préximas geracoes, contribuindo para a preservagao do meio
: X e : por via oral, onde é absorvido e : ambiente e a melhoria da qualidade de vida.
reduz rugas e linhas finas; aumenta distribuido pela corrente sanguinea '

a elasticidade da pele; melhora 8 até atingir as células-alvo (fibroblastos, .. i ' : /\&UlQN
a estrutura da superficie da pele por exemplo, na pele). Oferece alta ' -

(diminui a celulite); aumenta a ' :
espessura dos cabelos; melhora o
crescimento e forga das unhas.

FOOD TFCH
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Peptideos Bioativos de

Colageno

, 2 evolucao dos colagenos.

Body Toning a

Always in Shape
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The Joint Health Revolution é,/
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| Beauty from
. Within

) Beauty from Within

Connective Tissue
Improvement

For Connective Strength

Conheca o portfolio inovador de peptideos bioativos da GELITA, que estimulam

funcoes especificas, proporcionando beneficios comprovados para a saude.

GELITA € uma empresa multinacional
alema fundada em 1875 e lider na
producdo de gelatinas e coldgenos. Somos
pioneiros em pesquisa clinica de coldgenos,

investimos seriamente em tecnologia, ciéncia

e inovagao para oferecer solu¢des que pos-
sam melhorar a qualidade de vida de todos.

Abordaremos aqui a evolugao do coldgeno,
destacando a distingao entre coldgenos hi-

drolisados e peptideos bioativos de coldgeno.

COLAGENOS HIDROLISADOS

O coldgeno € a proteina estrutural mais
abundante no corpo humano, desempenhan-
do um papel crucial na manutengao da integri-
dade e fungdo de diversos tecidos, como pele,
0ss0s, cartilagens, fdscia muscular e tenddes.

Os coldgenos hidrolisados sao obtidos
através de um processo de hidrdlise que frag-
menta as trés longas cadeias de aminodcidos
do coldgeno em peptideos menores. Este
processo nao € especifico e resulta em uma
mistura heterogénea de peptideos. O principal
beneficio do coldgeno hidrolisado € sua maior
biodisponibilidade, facilitando sua absorc¢ao
pelo organismo e podendo apresentar benefi-
cio para o tecido conectivo presente em varios

tecidos e 6rgaos, de forma nao especifica.

PEPTIDEOS BIOATIVOS DE
COLAGENO

Os peptideos bioativos de coldgeno diferem
significativamente dos coldgenos hidrolisados
comuns (genéricos) devido a especificidade
do seu perfil de peptideos que correlaciona
com sua fungao bioldgica. Estes peptideos sao
obtidos através de processos de hidrdlise en-
zimdtica especificos e otimizados, obtidos para
gerar fragmentos de coldgeno com atividade
bioldgica especifica. Tais peptideos interagem
diretamente com as células, por sinalizacao
celular, estimulando a producado de coldgeno,
tipo | na pele e matriz dssea , tipo Il no tecido
articular promovendo a regeneragao e reparo

dos tecidos de forma mais eficiente.

BRANDED CONTENT

A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria
aprovou, como substancia bioativa e proprie-
dade funcional, dois ingredientes produzidos
pela GELITA, patenteados que utilizam pep-
tideos bioativos de coldgeno: FORTIGEL® e
VERISOL®. Esses constituintes foram avaliados
através de ensaios clinicos randomizados,
duplo-cego, placebo controle, para assegurar
sua eficdcia quanto a agao fisioldgica e meta-
bdlica especifica no tecido articular e pele, res-
pectivamente, com resultados publicados em
periddicos cientificos indexados e qualificados.

O Grupo GELITA segue investindo em
pesquisas e apresenta outros peptideos
bioativos de coldgeno hidrolisado com perfil
de peptideos especificos para cada um deles,
como TENDOFORTE®, FORTIBONE® e
BODYBALANCE®.

O desenvolvimento de peptideos bioativos
de coldgeno hidrolisado representa um avango
significativo na nutrigao funcional.

Entre em contato com nossos especialistas
para conhecer mais desse inovador portfélio
de peptideos bioativos de coldgeno da GELITA.

Nossos investimentos em pesquisas e tec-
nologias nesta drea tem como objetivo dar
continuidade e oferecer um portfdlio cada vez
mais inovador para contribuir nessa evolugao

da ciéncia.

Improving Quality of Life

gelita.com
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